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Coffee break

Els serveis de Coffee break es poden oferir: a la sala o al bar.
La ubicació del servei dependrà de les dimensions i disponibilitats de l'esdeveniment.

Preus indicats per persona i IVA inclòs. 

Cafè

Llet sencera i desnatada 

Beguda vegetal

Assortiment de tes i infusions 

Sucs de fruites

Senzill               

Dolç
Cafè

Llet sencera i desnatada

Beguda vegetal

Assortiment de tes i infusions

Sucs de fruites

Assortiment de brioixeria dolça

Mixt
Cafè

Llet sencera i desnatada

Beguda vegetal

Assortiment de tes i infusions

Sucs de fruites

Assortiment de brioixeria dolça

Assortiment de mini entrepans

7.60€

10.30€

15.90€



Precios indicados por persona e IVA incluido.

Suplements
coffee break
Begudes
Refrescs                                                                      3.50€

1 Termo de cafè extra                                                7.00€

1 Termo de llet extra                                                  7.00€

Dolç / salat
Selecció de fruites                                                     4.00€

Assortiment de mini entrepans                                 5.50€

Pastís                                                                            5.00€

Assortiment de brioixeria                                           3.25€

Altres
Cafetera de càpsules + termos de llet a la sala   10.00€

Reposició de càpsules de cafè + termos de llet    8.00€

Coffee senzill permanent jornada completa         12.00€

Coffee dolç permanent jornada completa             15.00€

Coffee mixt permanent jornada completa             19.90€



Menú

Business lunch

Menú exclusiu per a esdeveniments amb sala de reunions contractada.
Extra de pastís (a més de les postres): 5,00 € per comensal, IVA inclòs.
Suplements: Cava: 4,00 € per comensal, IVA inclòs.

Preus indicats per persona i IVA inclòs

35.00€

Celler
Aigües minerals 

Vi blanc 3404 (DO Somontano) 

Vi negre Eguía (DO Rioja)

Cava St. Gorg Brut Nature 

Cafès o infusions

Amanida de pasta vegetal, cranc i salsa rosa

Endívies amb guacamole i perles de mozzarella 

Brètzels variats

Taula de formatges i bastonets de pa

Croquetes

Bocinets de truita de patates i verdures

Fideuà marinera

Broquetes de fruita natural

Pastisset Sacher



Menú

Còctel
42.00€

Celler
Aigües minerals 
Refrescs 
Cervesa
Vi blanc 3404 (DO Somontano) 
Vi negre Eguía (DO Rioja)
Cava St. Gorg Brut Nature 
Cafès o infusions

Servei al restaurant o sala privada.
Extra de pastís (a més de les postres): 5,00 € per comensal, IVA inclòs.

Preus indicats per persona i IVA inclòs.

Pernil ibèric i pa de vidre amb tomàquet

Amanida russa de pop

Torradetes amb guacamole i gamba

Cullereta de tàrtar de salmó amb mango i cítrics

Gotet de crema de carbassa amb pipes

Croquetes

Flamenquí amb salsa teriyaki 

Piruleta de llagostins

Broquetes de fruita natural



Copa de beguda a elecció del client:

Vi

Cava

Refresc 

Fruits secs.

Welcome drink 1

Welcome drink 2
Copa de beguda a elecció del client:

Vi

Cava

Refresc

Patates xips, olives i fruits secs.

Welcome drink 3
Copa de beguda a elecció del client:

Vi

Cava

Refresc

Assortiment de formatges, fuet laminat, pa de

vidre amb tomàquet, olives i fruits secs.

Welcome drink
8.00€

14.00€

16.00€

Cal indicar l’elecció amb un mínim de 10 dies d’antelació.
Els serveis de welcome drink s'ofereixen al bar.

Preus indicats per persona i IVA inclòs.
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