
Chef tested and approved!

• �New handle with thumb indexing for 
greater control and dexterity with the 
same heat-reducing protection as our 
original handle

• Larger hang hole

• �An aluminum mid-layer sandwiched 
between top and bottom layers of 
stainless steel

• �Stainless steel eliminates flavor transfer

• �Perfect temperature control and even 
bubbling up sidewalls for low-heat cooking 
of thin, light and creamy sauces

• �Perfect for presentation cooking or  
chef’s tables

NEW
NUEVO

¡Probado y aprobado por chefs!

• �Nuevo mango con apoyo para el pulgar 
que brinda mayor control y destreza, con 
la misma protección contra el calor que 
nuestro mango original

• Orificio de colgado más grande

• �Una capa intermedia de aluminio entre las 
capas superior e inferior de acero inoxidab

• �El acero inoxidable elimina la transferencia 
de sabor

• �Control perfecto de la temperatura y 
burbujeo uniforme en las paredes laterales 
para cocinar a baja temperatura salsas 
finas, ligeras y cremosas

• �Ideal para la cocina de presentación o las 
mesas del chef

Marcado en 
el pulgar para 
un mejor control y 
mayor estabilidad

Thumb indexing 
for more control and 

less tipping

  
TRI-PLY 
FRY PANS

  
SARTENES 
TRI-PLY 

NOW AVAILABLE 
WITH OUR NEW 

PROGRIP HANDLE

AHORA
DISPONIBLE CON
NUESTRO NUEVO
MANGO PROGRIP

Fry Pans with ProGrip Handle
Sartenes con mango ProGrip

Natural finish | Acabado natural
ITEM # DIM (W x H)

5724152 8 x 1.5” 
20 x 4 cm

5724153 9.5 x 2” 
24 x 5 cm

5724154 11 x 2” 
28 x 5 cm

Non-stick finish | Recubrimiento 
antiadherente  
ITEM # DIM (W x H)

5724156 8 x 1.5” 
20 x 4 cm

5724157 9.5 x 2” 
24 x 5 cm

5724158 11 x 2” 
28 x 5 cm

Non-stick finish | Recubrimiento antiadherente  
ITEM # DIM (W x H)

5724156 8 x 1.5” 
20 x 4 cm

5724157 9.5 x 2” 
24 x 5 cm

5724158 11 x 2” 
28 x 5 cm

Long hollow 
handle stays cool 

during cooking.

Asa larga y 
hueca se 
mantiene fría  
durante la cocción

Aluminum mid-layer 
for even heat transfer on 
bottom & sides

Induction-ready &
easy to clean
Compatible con
inducción y fácil de
limpiar

Capa intermedia 
de aluminio para 
una transferencia de calor 
uniforme en la parte 
inferior y los lados

Chef tested and approved!

•  New handle with thumb indexing for 
greater control and dexterity with the 
same heat-reducing protection as our 
original handle

• Larger hang hole

•  An aluminum mid-layer sandwiched 
between top and bottom layers of 
stainless steel

•  Stainless steel eliminates flavor transfer

•  Perfect temperature control and even 
bubbling up sidewalls for low-heat 
cooking of thin, light and creamy sauces

•  Perfect for presentation cooking or 
chef’s tables
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¡Probado y aprobado por chefs! 

•  Nuevo mango con apoyo para el pulgar 
que brinda mayor control y destreza, 
con la misma protección contra el calor 
que nuestro mango original

• Orificio de colgado más grande 

•  Una capa intermedia de aluminio entre 
las capas superior e inferior de acero 
inoxidab

•  El acero inoxidable elimina la 
transferencia de sabor

•  Control perfecto de la temperatura 
y burbujeo uniforme en las paredes 
laterales para cocinar a baja 
temperatura salsas finas, ligeras y 
cremosas

•  Ideal para la cocina de presentación o 
las mesas del chef
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un mejor control y 
mayor estabilidad
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Fry Pans with ProGrip Handle
Sartenes con mango ProGrip

Natural finish | Acabado natural
ITEM # DIM (W x H)

5724152 8 x 1.5” 
20 x 4 cm

5724153 9.5 x 2” 
24 x 5 cm

5724154 11 x 2” 
28 x 5 cm

Non-stick finish | Recubrimiento 
antiadherente  
ITEM # DIM (W x H)

5724156 8 x 1.5” 
20 x 4 cm

5724157 9.5 x 2” 
24 x 5 cm

5724158 11 x 2” 
28 x 5 cm

CASH & CARRY
PAYER ET EMPORTER

CÓMPRALO Y 
LLÉVATELO

Long hollow 
handle stays cool 

during cooking.
Asa larga y 
hueca se 
mantiene fría  
durante la cocción

Aluminum mid-layer 
for even heat transfer on 
bottom & sides

Induction-ready & 
easy to clean 
Compatible con 
inducción y fácil de 
limpiar

Capa intermedia 
de aluminio para 
una transferencia de calor 
uniforme en la parte 
inferior y los lados


