by Browne Foodservice

DESIGNED FOR
PIZZA PERFECTIONI!

Our premium pizza collection
is crafted specifically for
Neapolitan-style pizzas.

CONCU POUR LA
PARFAITE PIZZA |

Notre collection haut de gamme est
spécialement congcue pour les pizzas
de style napolitain.
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Thinyengled front ed@ie toiSliele pizzas in
ne out of oven withiSaseMBightweight

sand flexible aluminu aficlle for

optimal stability andiinobility.

18/8 stainless steel g@ddle for enhanc

durability; abrasion résistant.

Used for turning pizzas in the o.\gn
for even cooking. Fits up to 16" /20"
pizzas. Slider reduces hand fatigue.

*

Utilisé pour tourner les pizzas dans
le four afin d'assurer une cuisson
uniforme. Convient aux pizzas jus
16 et 20 pouces. La glissiere rédl
fatigue des mains.

Pelles a pizza rondes en acier
inoxydable

Le bord avant mince et incliné permet
d’enfourner et de retirer les pizzas
facilement. Le manche en aluminium

leg
stabi

xible offre une excellenteis
maniabilité. La palette en

acier inoxydable 18/8 est durable et
résistante a |'abrasion.

ITEM #
240856

241056

DIA DIM (L) .
8”/20cm 56" /142 cm
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Premium Hard Anodized
Aluminum Perforated Peels S
Hard anodized aluminum paddle. beachwood
Aluminum handle. Nylon hanging hook.
| y . Brosses rotatives p@

Pelles perforées en aluminium Dotée d'un grattoir en aci

| anodisé dur de qualité supérieure rotative en bois de hétre massi
Palette en aluminium anodisé dur avec

Q manche en aluminium et crochet de
) suspension en nylon. ITEM#  DIM (L)
N 61400-35 35”/89cm
ITEM#  DIM (L x W) OVERALL LENGTH
(BLADE | LAME) LONGUEUR TOTALE 59" /150 cm
242220 14 x 12" 22"
35x30 cm 56 cm Rotating head to help you
242590 14 x 12" 59" maneuver around edges
i ?Z 3 32"“” ;20 S and corners to ensure you
X
S 46 5 20 s C/Zig g\;g;y corner of your
e 246590 18 x 16" 59" P :
i 46 x 41 cm 150em || [ T ___ _ _ _

La téte rotative permet
d'atteindre les coins et
rebords pour un nettoyage
complet du four a pizza.

Perforations
~remove excess
flour - no more
burnt crusts!




