


TASTING MENU
31 December, 2 0 2 6

VND 4,9m + + / g u e s t

THE YEAR’S
FINAL CHAPTER

As one year draws to a close and another begins, Trần 
Dynasty celebrates the flavours, memories and traditions 

that bring us together. From familiar
Vietnamese delicacies reimagined with

contemporary finesse to symbolic wishes of
abundance and prosperity, each course is a tribute to 
our culinary heritage and a toast to new beginnings.



A M U S E-B O U C H E

SAVOURY RICE DOUGHNUT WITH ALASKAN LOBSTER
Crispy Rice Doughnut · Alaskan Lobster · Oscietra Caviar

WAGYU CRISPY RICE BITE
Wagyu Beef · Crispy Rice · Oscietra Caviar

CANH CHUA | VIETNAMESE SWEET & SOUR SOUP
Cod · Okra · Pineapple · Bean Sprouts · Coconut

A P P E T I Z E R S

MUD CRAB & MALABAR SPINACH
Mud Crab · Crab Broth Jelly · Malabar Spinach · Oscietra Caviar

POACHED ABALONE WITH LINGZHI MUSHROOM
Nha Trang Abalone · Pickled Cabbage · Lingzhi Mushroom

M A I N C O U R S E S

ROASTED HALIBUT WITH TURMERIC & DILL
Halibut · Turmeric · Fish Sauce Beurre Blanc · Dill

· Fine Rice Vermicelli Sheets · Oscietra Caviar

WAGYU RIBEYE WITH FERMENTED MUSTARD GREENS
Wagyu Ribeye · Savoy Cabbage · Pickled Mustard Green Purée

 · Black Pepper Sauce · Kumquat Dipping Sauce

TEA-ROASTED DUCK WITH HONEY & TRUFFLE
Tea-Roasted Duck · Honey & Truffle Glaze · Fermented Bean Curd 

Sauce · Sweet Potato Purée · Vietnamese Herbs · Rice Paper



DE S S E R T S

A WISH FOR ABUNDANCE
Seasonal Vietnamese Fruits · Jasmine Tea · Kumquat · Mint

..........................................................................................
A refreshing interpretation of a Vietnamese New Year

tradition, celebrating wishes for prosperity and a year of plenty.

THE FIG
Fig-Shaped Chocolate Shell · Flowing Mousse · Chocolate Crumble

..........................................................................................
An interactive dessert inspired by the fig, a Vietnamese

symbol of abundance and prosperity.





THỰC ĐƠN THƯỞNG THỨC
31.12. 2 0 2 6

4.900.000 VNÐ ++ / KHÁCH

KHÚC
GIAO MÙA

Khi năm cũ khép lại và năm mới đang đến gần,
Trần Dynasty dành đêm tiệc giao thừa để tôn vinh 

những hương vị, ký ức và nét đẹp trong văn hóa ẩm 
thực Việt. Từ những món ăn thân thuộc được làm 

mới bằng kỹ thuật chế biến hiện đại đến những lời 
chúc sung túc, đủ đầy gửi gắm trong món tráng 
miệng, mỗi món ăn là một câu chuyện về truyền 

thống, sự sáng tạo và niềm vui sum họp.



KHAI VỊ CHÀO MỪNG

BÁNH CAM TÔM HÙM ALASKA
Bánh cam giòn · Tôm hùm Alaska · Trứng cá tầm Oscietra

BÁNH MÌ WAGYU
Bò Wagyu · Cơm cháy giòn · Trứng cá tầm Oscietra

KHAI VỊ

CANH RIÊU CUA MỒNG TƠI
Cua bùn · Thạch riêu cua · Rau mồng tơi · Trứng cá tầm Oscietra

BÀO NGƯ LINH CHI
Bào ngư Nha Trang chần chín nhẹ · Bắp cải muối chua · Nấm linh chi

MÓN CHÍNH

CÁ BƠN NƯỚNG NGHỆ & THÌ LÀ
Cá bơn · Nghệ · Sốt bơ mắm · Thì là · Bánh hỏi

 · Trứng cá tầm Oscietra

THĂN LƯNG BÒ WAGYU
Bò Wagyu · Bắp cải Savoy · Sốt cải chua xay nhuyễn

 · Sốt tiêu đen · Nước chấm tắc

VỊT QUAY TRÀ, MẬT ONG & NẤM TRUFFLE
Vịt quay ướp trà · Sốt mật ong và nấm truffle · Chao

· Khoai lang nghiền · Rau thơm Việt Nam · Bánh tráng



TRÁNG MIỆNG

CẦU DỪA ĐỦ XOÀI
Trái cây Việt Nam theo mùa · Trà lài · Tắc · Bạc hà
..........................................................................................

Lấy cảm hứng từ lời chúc “cầu vừa đủ xài” quen thuộc
của người Việt, món tráng miệng mang theo ước nguyện

về một năm mới sung túc, đủ đầy.

TRÁI SUNG
Vỏ sô cô la tạo hình trái sung · Nhân mousse mềm

tan chảy · Vụn sô cô la giòn
..........................................................................................

Lấy cảm hứng từ trái sung, biểu tượng của sự sung túc
trong văn hóa Việt. Lớp vỏ sô cô la mỏng giòn được thực

khách tự tay phá vỡ, hé lộ phần nhân mềm mịn bên
trong, khép lại đêm tiệc bằng một bất ngờ thú vị.
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