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Coffee break

Los servicios de Coffe breaks se pueden ofrecer: dentro de sala o en el bar. 
La ubicación del servicio dependerá de las dimensiones y disponibilidades del evento.

Precios indicados por persona e IVA incluido. 

Café

Leche entera y desnatada 

Bebida vegetal

Surtido de tés e infusiones

Zumos de frutas

Sencillo                   

Dulce
Café

Leche entera y desnatada 

Bebida vegetal

Surtido de tés e infusiones

Zumos de frutas

Surtido de bollería dulce

Mixto
Café

Leche entera y desnatada 

Bebida vegetal

Surtido de tés e infusiones

Zumos de frutas

Surtido de bollería dulce

Surtido de mini bocadillos

7.60€

10.30€

15.90€



Precios indicados por persona e IVA incluido.

Suplementos
coffee break
Bebidas
Refrescos                                                                    3.50€

1 Termo de café extra                                                7.00€

1 Termo de leche extra                                              7.00€

Dulce / salado
Selección de frutas                                                   4.00€

Surtido de mini bocadillos                                         5.50€

Tarta                                                                             5.00€

Surtido de bollería                                                      3.25€

Otros
Cafetera de cápsulas + termos de leche en sala 10.00€

Reposición cápsulas + termos de leche                 8.00€

Coffee sencillo permanente jornada completa     12.00€

Coffee dulce permanente jornada completa        15.00€

Coffee mixto permanente jornada completa         19.90€



Menú

Business lunch

Menú exclusivo para eventos con sala de reuniones contratada.
Extra de tarta (además del postre) de 5.00 € por comensal IVA incluido. 
Suplementos: Cava 4.00 € por comensal IVA incluido. 

Precios indicados por persona e IVA incluido.

35.00€

Bodega
Aguas minerales

Refrescos

Vino Blanco 3404 (DO Somontano)

Vino Tinto Eguía (DO Rioja)

Cafés o infusiones

Ensalada de pasta vegetal, cangrejo y salsa rosa

Endivias con guacamole y perlas de mozzarella

Bretzels variados

Tabla de quesos y picos de pan

Croquetas

Bocaditos de tortilla de patatas y verduras

Fideuá marinera

Brochetas de fruta natural

Tartita Sacher



Menú

Cóctel
42.00€

Bodega
Aguas minerales
Refrescos
Cerveza
Vino Blanco 3404 (DO Somontano)
Vino Tinto Eguía (DO Rioja)
Cava St Gorg Brut Nature
Cafés o infusiones

Servicio en restaurante o sala privada.
Extra de tarta (además del postre) de 5.00 € por comensal IVA incluido. 

Precios indicados por persona e IVA incluido.

Jamón ibérico y pan de cristal con tomate

Ensaladilla de pulpo 

Tostaditas con guacamole y gamba

Cucharita de tartar de salmón con mango y cítricos

Vasito de crema de calabaza con pipas

Croquetas

Flamenquín con salsa teriyaki

Piruleta de langostinos

Brochetas de fruta natural



Copa de bebida a elección del cliente:

Vino

Cava

Refresco

Frutos secos.

Welcome drink 1

Welcome drink 2
Copa de bebida a elección del cliente:

Vino

Cava

Refresco

Patatas chips, aceitunas y frutos secos.

Welcome drink 3
Copa de bebida a elección del cliente:

Vino

Cava

Refresco

Surtido de quesos, laminado de fuet, pan de

cristal con tomate, aceitunas y frutos secos.

Welcome drink
8.00€

14.00€

16.00€

Debe indicar la elección mínimo 10 días antes.
Los servicios de welcome drink se ofrecen en el bar.

Precios indicados por persona e IVA incluido.
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