
NACHOS 8,5€
tortilla chips topped with cheddar, served
with guacamole and salsa

ROASTED POTATO BOWL 7€
bowl of roasted potatoes, served with BBQ
sauce

FALAFEL BALLS 9€
12 crispy falafels, served with tzatziki

CRISPY CAMEMBERT BITES 9€
9 breaded Camembert bites, served with
sweet chilli sauce

VEGETABLE FOCACCIA 7€
roasted vegetables on crispy focaccia

OLIVES 3€
bowl of garlic olives or Provençal-style
olives

TZATZIKI & BREAD 7€
creamy yoghurt and cucumber dip, served
with bread

Vegetarian      |           Plant-Based

FOOD MENU
TO SHARE, OR NOT CLASSICS

CHICKEN TENDERS 9€
9 chicken tenders, served with BBQ sauce TRADITIONAL FRENCH

SAUCISSON
9,5€

200 g Savoie dry-cured sausage, served with
pickles and bread

CHARCUTERIE &
CHEESE BOARD

16€

assorted meats and cheeses: rosette, Serrano
ham, Roast ham with herbs, chorizo, fourme
d’Ambert, Saint-Nectaire and comté, served
with butter, pickles and bread.

ARTISANAL TERRINE & BREAD 7€
country-style pâté or pimientos del piquillo
pâté, served with pickles and bread

CALAMARI 8,50€
12 Roman-style calamari fritters, served
with tzatziki

ALLERGÈNES? Veuillez informer notre équipe de toute allergie
ou intolérance avant de passer commande et utiliser le QR
code pour consulter la liste complète des allergènes. Nous
utilisons des équipements de cuisson partagés, y compris
les friteuses, et nous ne pouvons garantir l’absence totale de
traces d’allergènes. Certains plats peuvent contenir des arêtes
ou des morceaux d’os. Les besoins caloriques moyens d’un

adulte sont d’environ 2,000 kcal par jour. Tous nos prix incluent la TVA au taux en
vigueur. Les articles proposés dépendent des disponibilités. Conditions générales
et informations complètes en ligne.



Vegetarian      |           Plant-Based

À PARTAGER (OU PAS) CLASSIQUES
NACHOS 8,5€
tortillas au cheddar, accompagnées de
guacamole et de salsa

ROASTED POTATOES 7€
bol de pommes de terre rôties, servi avec
une sauce barbecue

FALAFEL BALLS 9€
12 falafels croustillants, accompagnés de
tzatziki

CHICKEN TENDERS 9€
9 pièces, servies avec une sauce barbecue

CRISPY CAMEMBERT 9€
9 pièces de camembert panées, servies avec
une sauce chili sucrée

FOCACCIA AUX LEGUMES 7€
légumes rôtis sur focaccia croustillante

SAUCISSON SEC 9,5€
saucisson sec de Savoie 200 g, servi avec
des cornichons et du pain

TERRINE ARTISANALE & PAIN 7€
pâté de campagne ou pâté aux pimientos del
piquillo, servi avec des cornichons et du pain

OLIVES 3€
bol d’olives à l’ail ou à la provençale

TZATZIKI & PAIN 7€
sauce crémeuse au yaourt et au concombre,
servie avec du pain

CALAMARI 8,50€
12 beignets de calamar à la romaine, servis
avec du tzatziki

ALLERGÈNES? Veuillez informer notre équipe de toute allergie
ou intolérance avant de passer commande et utiliser le QR
code pour consulter la liste complète des allergènes. Nous
utilisons des équipements de cuisson partagés, y compris
les friteuses, et nous ne pouvons garantir l’absence totale de
traces d’allergènes. Certains plats peuvent contenir des arêtes
ou des morceaux d’os. Les besoins caloriques moyens d’un

adulte sont d’environ 2,000 kcal par jour. Tous nos prix incluent la TVA au taux en
vigueur. Les articles proposés dépendent des disponibilités. Conditions générales
et informations complètes en ligne.

FOOD MENU

CHARCUTERIE &
CHEESE BOARD

16€

assortiment de charcuteries et fromages :
rosette, jambon serrano, jambon rôti aux
herbes, chorizo, fourme d’Ambert, Saint-
Nectaire et comté servi avec du beurre,
des cornichons et du pain tradition.
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	tortilla chips topped with cheddar, served with guacamole and salsa


	OLIVES
	3€
	bowl of garlic olives or Provençal-style olives
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	CHICKEN TENDERS
	9€
	9 chicken tenders, served with BBQ sauce


	CRISPY CAMEMBERT BITES
	9€
	9 breaded Camembert bites, served with sweet chilli sauce


	VEGETABLE FOCACCIA
	7€
	roasted vegetables on crispy focaccia


	CALAMARI
	8,50€
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	8,5€
	tortillas au cheddar, accompagnées de guacamole et de salsa
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	bol de pommes de terre rôties, servi avec une sauce barbecue
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	CRISPY CAMEMBERT
	9€
	9 pièces de camembert panées, servies avec une sauce chili sucrée
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	légumes rôtis sur focaccia croustillante


	CALAMARI
	8,50€
	12 beignets de calamar à la romaine, servis avec du tzatziki
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	3€
	bol d’olives à l’ail ou à la provençale


	TZATZIKI & PAIN
	7€
	sauce crémeuse au yaourt et au concombre, servie avec du pain


	TERRINE ARTISANALE & PAIN
	7€
	pâté de campagne ou pâté aux pimientos del piquillo, servi avec des cornichons et du pain


	SAUCISSON SEC
	9,5€
	saucisson sec de Savoie 200 g, servi avec des cornichons et du pain


	CHARCUTERIE & CHEESE BOARD
	16€
	assortiment de charcuteries et fromages : rosette, jambon serrano, jambon rôti aux herbes, chorizo, fourme d’Ambert, Saint-Nectaire et comté servi avec du beurre, des cornichons et du pain tradition.
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