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WIR DURFEN SIE
RECHT HERZLICH
BEGRUSSEN

Wenn Sie uns Ihre Veranstaltung anvertrauen, konnen
Sie sich darauf verlassen, dass wir unser Bestes geben,
damit Sie und lhre Gdste einen unvergesslichen Tag
bei uns erleben. Das liegt uns am Herzen, wir konnen
gar nicht anders. Seit Jahren handeln wir nach dem
Grundsatz dieser besonderen Verantwortung.

Ihre Familie Wenisch

Alle Wege fiihren zum Schloss Schonbrunn...

Zentrum Landshut » 4 km

Hauptbahnhof Landshut ~ » 5 km

Ausfahrt Aga » 8 km

Stadt Dingolfing » 30 km
Flughafen Miinchen » 40 km
Stadt Regensburg » 65 km
Stadt Minchen » 75 km
Stadt Ingolstadt » 80 km
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KONTAKT

Tafernwirtschaft & Hotel Schénbrunn
Schénbrunn 1
84036 Landshut

Tel. +49(0) 871 4306060
info@hotel-schoenbrunn-la.de
www.hotel-schoenbrunn.de

Preise sind Bruttopreise
und enthalten die aktuelle
Mehrwertsteuer.




UNSERE INKLUSIV-
LEISTUNGEN

+ Alle Veranstaltungsgdste kénnen zum Vorzugspreis von 50€ p. Person
im DZ sowie 75€ p. Person im EZ Ubernachten (inkl. Frihstiick).
Insgesamt stehen lhnen 34 Zimmer im Schloss Schénbrunn zur
Verfugung.

+ Parkméglichkeiten: Es befinden sich genligend kostenlose Stellplatze
am Haus und in der ndheren Umgebung.

+ extra KindermenuU

+ Fur einen Aufpreis von 2,00 € p. Person decken wir gern festlich mit
weifser Tischdecke und Stoffservietten ein.

Bitte beachten Sie...

lhre gewlinschte Blumendekoration sowie weitere Gestaltungen sind nicht
im Preis enthalten.

Die Organisation dafir Gbernehmen Sie selbst.

EMPFANG
AM SCHWEDENFEUER

Wir empfangen Sie in unserem im Sommer bekannten
Biergarten.

75
Starten Sie mit einem weihnachtlichen Empfang mit unseren
hausgemachten Heiffgetrdnken & Augustiner Helles, bevor es zu
den kulinarischen Highlights ins Gasthaus geht.

Im Preis inkludiert:

+ hausgemachter roter Glihwein

+ hausgemachter Orangen-Maracujapunsch (alkoholfrei)
+ Hot Aperol

+ Augustiner Helles aus der Flasche

Preise p. Person



WEIHNACHTSMENU-PAKET
,BAYERISCH"

Am Tisch eingestellt

+ Schonbrunner Dreierlei

Griebenschmalz + Kirbiskernaufstrich + Hummus der Saison + Schénbrunner Brot-Mix

Als Buffet aufgebaut

+ Fleisch: Wammerl-Krustenbraten + Augustiner Dunkelbiersofze

+

Fisch: Gebratenes Zanderfilet + Riesling-Schaumsofze

+

Vegetarisch: Kaspressknédel mit brauner Butter

+

Beilagen: Reiberknddel + Brezenknddel + Sauerkraut + Lauchkartoffeln

+ Gemuse & Salate: Wurzelgemuse + Kartoffelsalat + Krautsalat + Gurkensalat

Im Glas serviert

+ Dunkle Lebkuchenmousse mit Bratapfelragout

Preis p. Person als 3-Gang-Menl ohne EMpPfang ... 36,9
Preis p. Person als 3-Gang-Meni inkl. EMpfang ... 43,9

Die Gerichte innerhalb des Weihnachtsmeniu-Paket » Bayerisch « sind nicht verdnderbar. Das
Paket muss fur die gesamte Gruppe ausgewdhlt werden. Falls Sie eine individuelle Mentige-
staltung wiinschen, konnen Sie diese auf den folgenden Seiten zusammenstellen.



WEIHNACHTSMENU-PAKET
+WEISS-BLAUE WEIHNACHT"

Am Tisch eingestellt

+ Schoénbrunner Vorpseisen Etagere: 5 Wirtshaus-Tapas

Hummus der Saison + Kurbiskernaufstrich + handgerollter »Pulled Duck Wrap« mit gezupfter Ente,
Karamellzwiebeln & Preiselbeeren + Wenisch Gerduchertes & Cantaloupe-Melone am Spief; + Quiche
mit Lauch, Réucherlachs & Zitronendip + Schénbrunner Brot-Mix

Als Buffet aufgebaut

+ Weihnachtsklassiker: Rosa gebratene Entenbrust + Walnuss-Aprikosen-Jus
+ Fleisch: Schweinefilet im Speckmantel + Rosmarin-Rahmsofze

+ Fisch: Lachsfilet + Limettensofe

+ Vegan: Kokos-Gemuse-Curry

+ Gemise: Wurzelgemise + Brokkoli + Blaukraut

+ Beilagen: Kartoffelgratin + Eierspdtzle + BIO-Basmatireis

Als Buffet aufgebaut

Unsere hausgemachten Dessert-Klassiker im Glas:
+ Zitrus-Créme-Brilée

+ Nougatmousse mit marinierter Mango

+ Spekulatius-Tiramisu

+ BIO Heumilch Panna Cotta mit Waldbeerragout

Preis p. Person als 3-Gang-Menu ohne Empfang am Schwedenfeuer ... 47,9

Preis p. Person als 3-Gang-Meni inkl. Empfang am Schwedenfeuer ... 54,9

Die Gerichte innerhalb des Weihnachtsmeni-Paket » Weiss-Blaue Weihnacht « sind nicht
ver&nderbar. Das Paket muss fir die gesamte Gruppe ausgewdhlt werden. Falls Sie eine indi-
viduelle Menligestaltung wiinschen, konnen Sie diese auf den folgenden Seiten zusammen-
stellen.



VORSPEISEN ZUM
TEILEN

Griebenschmalz + Kurbiskernaufstrich + Hummus der Saison +
SchONbruNNer Brot-MiX ... 8,9

Wir servieren unsere Tapas mit einer reichhaltigen Brotauswahl auf
3 Etagen

+ 5 Wirtshaus-Tapas

Hummus der Saison + Kirbiskernaufstrich + handgerollter »Pulled Duck
Wrap« mit gezupfter Ente, Karamellzwiebeln & Preiselbeeren + Wenisch
Gerduchertes & Cantaloupe-Melone am Spiefs + Quiche mit Lauch,
Rducherlachs & Zitronendip + Schonbrunner Brot-Mix......................... 12,9

+ 7 Wirtshaus-Tapas

Hummus der Saison + Kirbiskernaufstrich + handgerollter »Pulled Duck
Wrap« mit gezupfter Ente, Karamellzwiebeln & Preiselbeeren + Wenisch
Gerduchertes & Cantaloupe-Melone am Spiefs + Quiche mit Lauch,
Rdaucherlachs & Zitronendip + Rote-Beete-Tatar mit Gemisewurfeln

& Erbsen-Guacamole vegan + Carpaccio vom Ochsenfilet mit Rucola,
Parmesan & Basilikumpesto + Schénbrunner Brot-Mix ........................ 15,9

Preise p. Person



VORSPEISE ALS BUFFET

12,9
+ handgemachte Schinkenspezialitdten: Gerduchertes + Lachsschinken & Co.
+ handgerollter »Pulled Duck Wrap« mit gezupfter Ente + Karamellzwiebeln &
Preiselbeeren

+ BIO-Bergkdase mit Trauben
+ Zwiebel-Lauch-Kuchen mit Raucherlachs & Zitronen-Schmand
+ Brezenknodel-Carpaccio mit Gemise-Meerrettich-Vinaigrette & Kaferbohnen
+ weihnachtlicher Quinoa-Salat mit Cranberries vegan
+ reichhaltiges Salatbuffet mit zweierlei Dressings
+ vielfdltige Brotauswahl mit Kirbiskernaufstrich & Hummus der Saison
Wir bitten Sie, sich auf eine gemeinsame Vorspeise festzulegen.
SUPPEN

6.9
+ Karotte & Ingwer
oder
+ Topinambur
oder
+ Marone & Staudensellerie

6.9

+ mit Griefznockerl

oder

+ mit Krguter-Pfannkuchen-Streifen

Preise p. Person



HAUPTGERICHTE SERVIERT

25.9
rosa gebratene Entenbrust & geschmorter Kalbstafelspitz + Madeirajus + Sellerieptree + Brokkoli +
Wurzelgemuise + Kartoffelgratin ...

24,9
mit Natursofse + Selleriepliree + Marktgemdise + Eierspétzle...............
24,9
Sherry-Rahmsofie + Marktgemuse + Haselnuss-Spdtzle + Preiselbeer-Birne + Selleriepiiree....................
23.9
geschmorte Ochsenbackerl + Schmorsofse + glasiertes Wurzelgemuise + Sellerieplree +
handgemachte Kréuter-BrezenknOdel.............ooiiiiiii e
15.9
Augustiner Dunkelbiersofse + Speck-Krautsalat + Reiberknédel + Butterbrosel ...
16,9

gefillt mit Schinken, Kése und stifem Senf + hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat + Zitronenschnitz +
Develey TomMateNKETCHUD ... e oo

24,9
Tri-Tip vom Ochsen (nur rosa erhdaltlich) + Portweinjus + Rostzwiebeln + Sellerieptiree +
Wurzelgemuise + Kartoffelgratin ...
15.9
Krauter-Brezenknodel + Rote-Beete-Knédel + Spinat-Kaspressknodel + Wurzelgemuse +
BIO-Bergkadse + braune Butter + gerdstete Brosel...........oooiiii .
19,8

Chiemgauer BIO-Linsen + Oberbayerischer BIO-Urreis + Stfskartoffel-Chutney + Brokkoli + Pak Choi +
Edamame + Granatapfelkerne + 100 g Lachsfilet + fruchtige Thai-Marinade ...

vegan 16,8

Chiemgauer BIO-Linsen + Oberbayerischer BIO-Urreis + Stfskartoffel-Chutney + Brokkoli + Pak Choi +
Edamame + Granatapfelkerne + 5 Stiick Falafel + fruchtige Thai-Marinade..................

Wir bitten Sie, uns in der Vorwoche lhrer Weihnachtsfeier die Personenanzahl sowie die

dazugehdrige Auswahl bekannt zu geben.
Bitte einigen Sie sich auf 2 gemeinsame Hauptgerichte.

Preise p. Person



HAUPTGERICHTE ALS BUFFET

21,9
+ Fleisch: Wammerl-Krustenbraten + Augustiner Dunkelbiersofze
+ Fisch: Gebratenes Zanderfilet + Riesling-Schaumsofze
+ Vegetarisch: Kaspressknddel mit brauner Butter
+ Beilagen: Reiberknddel + Brezenknddel + Sauerkraut + Lauchkartoffeln
+ Gemuse & Salate: Wurzelgemuse + Kartoffelsalat + Krautsalat + Gurkensalat
25.9

+ Weihnachtsklassiker: rosa gebratene Entenbrust + Walnuss-Aprikosen-Jus
+ Fleisch: Schweinefilet im Speckmantel + Rosmarin-Rahmsofze

+ Fisch: Lachsfilet + Limettensofse

+ Vegan: Kokos-Gemuse-Curry

+ Gemuse: Wurzelgemuse + Brokkoli + Blaukraut

+ Beilagen: Kartoffelgratin + Eierspatzle + BIO-Basmatireis

Preise p. Person



DESSERTS-HIGHLIGHT
FUR DIE GANZE GRUPPE

13.9
Am Tisch eingestellt

karamellisiert + gerostete Mandelblatter + Zwetschgenroster + Apfelmus

Bitte beachten Sie, dass der Kaiserschmarrn nur als einziges, gemeinsames
Dessert fur die ganze Gruppe mdéglich ist!

DESSERT

79

NACh UNSEremM HOUSI@ZEPT ...
79

100% aus belgischer Schokolade + Bratapfelragout ...
79

MIt WaldbD@erragout ...
9.9

Callebaut-Kuvertlre + Mangoragout + Vanilleeis. ...
11,5

lauwarmer Schokoladenkuchen + Bratapfelragout + Vanilleeis +
Spekulatius-Tiramisu »Mini« + CassISCOULIS ...

Wir bitten Sie, sich auf ein gemeinsames Dessert festzulegen.

Preise p. Person



DESSERTS ALS BUFFET

10,9
Unsere hausgemachten Dessert-Klassiker im Glas:
+ Zitrus-Créme-Brulée
+ Nougatmousse mit marinierter Mango
+ Spekulatius-Tiramisu
+ BIO Heumilch Panna Cotta mit Waldbeerragout
12,9

Unser grofses Dessert-Highlight-Buffet

+

+

+

+

Dunkle Lebkuchenmousse mit Waldbeerragout
Zitrus-Créme-Brulée

Spekulatius-Tiramisu

New York Cheesecake mit Himbeercoulis

frische Frachte: Ananas, Wassermelone, Cantaloupe-
Melone, griine & rote Trauben

lauwarmer Apfelstrudel mit VanillesoRe

Preise p. Person



GETRANKEPAUSCHALEN

IS 8 StUN N

VON 8 DIS 10 STUNG N L.

Um den Tag perfekt zu machen, missen natirlich auch die Getrdnke
stimmen. Damit Sie lhre Kosten immer im Blick haben, bieten wir lhnen eine
Getrankepauschale »unlimited« bei uns im Schloss Schénbrunn an.

Diese gilt nach dem Empfang bis maximal 0.z30 Uhr.

+ extra Getrankekarten am Tisch

+ grofse Bierauswahl von der Karte und Flaschenbiere aller Art
+ Hochzeitswein rot/weifs + Prosecco

+ Sdafte + Saftschorlen

+ alle alkoholfreien Getranke von Coca Cola

+ Adelholzener Mineralwasser still + spritzig

Eine Runde Schnaps nach dem Hauptgang: Liebl Pistenbrenner, Liebl Haselnusslikér,
Liebl Marillenbrand (zur Wahl) ... 4,4

Kaffeespezialitdten: Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato, Cafe Creme (zur Wahl) 3,9

Lillet Wildberry, Aperol Spritz, Sarti Spritz, Drivers Spritz (alkoholfrei) ..................... 5,2



GETRANKE

+ Adelholzener still & spritzig

vorab am Tisch eingestellt ...

+ TONI's Cuvée

Weinhaus am Wifsberg, Rheinhessen

+ Riesling

Emil Bauer,Pfalz ...........................

+ Sauvignon Blanc

Emil Bauer,Pfalz .................c.ooooo.

+ Phillip's Rose

Philipp Kuhn, Pfalz ...

+ Blauer Zweigelt

Schmid, Niederdsterreich ...............

+ Cuvée Noir

Emil Bauer,Pfalz .........................

23.9

23,9

23.9

26,9

23.9

25,9
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UBERNACHTEN

Der kurze Weg nach Hause
Bleiben Sie und lhre Gaste ganz einfach in unseren Hotelzimmern Gbernacht.
Insgesamt stehen Ihnen 34 Zimmer im Schloss Schénbrunn zur Verfligung.

Gerne konnen Sie unser Genussfruhstiuck zum aktuellen Tagespreis pro Person hinzubuchen.







GULTIG FUR DAS JAHR 2026 - SAISONALE ANDERUNGEN VORBEHALTEN
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SCHONBRUNN

TAFERNWIRTSCHAFT ¢ HOTEL

www.hotel-schoenbrunn.de



