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Segnalazione Allergeni

Informativa sugli alimenti ai consumatori secondo il regolamento
UE1169/2011. Gli alimenti e le bevande somministrati in questo locale
possono contenere uno o piu allergeni sotto riportati. Inoltre in cucina
possono verificarsi durante le preparazioni contaminazioni crociate di altri
ingredienti con gli stessi ingredienti. Se soffrite di allergie o intolleranze
alimentari segnalatelo al nostro personale che sapra mettervi nelle condizioni
di evitare gli alimenti che contengono sostanze che potrebbero causarvi
reazioni di natura allergica. A fianco di ogni pietanza troverete i numeri

corrispondenti ai vari Allergeni

1. Cereali contenenti glutine
(grano, segale, orzo, avena,
farro, Kamut , o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati)

2. Crostacei e prodotti a base di
crostacei

3. Uova e prodotti a base di
uova

4. Pesce e prodotti a base di
pesce

5. Arachidi e prodotti a base di
arachidi

6. Soia e prodotti a base di
soia

7. Latte e prodotti a base di latte
(lattosio)

8. Frutta a guscio (mandorle,
nocciole, noci, anacardi, noci di
pecan, del Brasile,del Queensland

e loro prodotti

9. Sedano e prodotti a base di
sedano

10. Senape e prodotti a base di
senape

11.Semi di sesamo e prodotti a

base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a
10mg/kg o 10ml/It espressi in So2

13. Lupini e prodotti a base di
lupini

14. Molluschi e prodotti a base di
molluschi

PER BEN INIZIARE

Tagliere Tradizionale

con Speck Trentino, Pancetta al pepe e Luganega
stagionata, Formaggio Vezzena di Malga e Caprino
Val di Fliemme con Rosti di patate*, Giardiniera e
Miele di Lavarone

Allergeni: 1, 3,5, 7

Degustazione di Formaggi

Selezione di formaggi locali di latte Vaccino e
Caprino con Miele di Lavarone e Mostarde
Allergeni: 7,10, 12

Tagliere dellOrso
Salumi selezionati di Cervo, Capriolo e Cinghiale con
Formaggio Vezzena, Porcini sott'olio e Rosti di patatex

e Marmellata ai mirtilli
Allergeni: 1, 3,5, 7

Tartare di Carne Salada

Leggermente condita con Senape e Cetriolini con
Fagioli cannellini e Cipolla

Allergeni: 1, 10

Insalatina di Trota Marinata
Insalatina di Finocchio, Mela e Arancia con Trota

Trentina marinata
Allergeni: 4, 6

14,00 €

13,00 €

16,00 €

13,00 €

13,00 €



Menu per i piu
Piccoli

Pasta al pomodoro
Allergeni: 1, 7

Pasta al ragu*
Allergeni: 1,7, 9

Cotoletta* con patatine fritte*
Allergeni: 1, 3,5

Luganega fatta in casa alla griglia con

patatine fritte* o polenta
Allergeni: 5

9,00 €

9,00 €

12,00 €

11,00 €

Mill

Malga
egro

bbe

Primi Piatti

La Vera Carbonara Cimbra

Spaghetto Matt Felicetti al Vezzena e Porro con Speck
croccante, Finferli e Tuorlo dUovo

Allergeni: 1, 3,5, 7

Pappardelle ai Porcini
Pasta Artigianale alluovo saltata con Porcini
Allergeni: 1, 3, 7

Bigoli Selvatici
Pasta Artigianale alluovo col Nostro Ragu di Selvaggina*
Allergeni: 1,3,7,9,12

Canederli Rustici
Con farina di Saraceno al Burro e Salvia o in Brodo

Allergeni: 1, 3, 7

Strangolapreti della Malga
Con crema di Gorgonzola
Allergeni: 1, 3, 7

Gnocchi di Patate
Saltati con Fonduta di Vezzena e Tartufo
Allergeni: 1, 3, 7

Zuppa del Giorno

Chiedere per i possibili allergeni

13,00 €

13,00 €

12,00 €

11,00 €

11,00 €

13,00 €

10,00 €



Secondi Piatti

ROSTI XL allo Speck

con Speck Val Rendena, Tosella Panata con Farina di Storo

alla piastra e Cappuccio marinato al cumino
Allergeni: 1, 3,5, 7

ROSTI XL Carne Salada e Fasoi

con carpaccio di Carne Salada, Cannellini conditi e fetta di

Formaggio Vezzena Vecchio
Allergeni: 1, 3,7

Wienerschnitzel
300 gr di carne di maialino iberico, impanata e fritta

accompagnata da Patate Fritte e da una composta di mirtillo

FOSSO
Allergeni: 1, 3,5

Braciola di Cervo

Con Pult (polenta di patate) e Crauti
Allergeni: 1, 7

Grigliata Mista

(Luganega, Costine, Roast Beef, Coppa di maiale,
Sovracoscia di Pollo) con Polenta di Storo

Trippla

Costine di maialino iberico ben cotte con Polenta di Storo

e Cappuccio marinato

Zimbarburgher
L'originale hamburger CIMBRO
250 gr di carne di Cervo e Manzo con senape, Cipolla

marinata al balsamio e Formaggio fuso servito con RoOsti e

cappuccio marinato
Allergeni: 1, 3,5,7, 10

Insalatona Cimbra

Cappuccio Rosso marinato, Mele, Noci, scaglie di

Vezzena e Speck Croccante
Allergeni: 7, 8

20,00 €

20,00 €

23,00 €

22,00 €

23,00 €

20,00 €

23,00 €

14,00 €

Mill

Malga
egro

bbe

Piatti Unici
MALGA

(polenta, Vezzena di Malga, formaggio fuso,
funghix)
Allergeni: 7

MILLEGROBBE

(polenta, luganega, formaggio fuso,
funghi* e fagioli)
Allergeni: 7

KAISER
(Goulash, Canederlo, Polenta e Crauti)
Allergeni: 1, 7

JAGHER

(Bocconcini di Cervo*, Vezzena Vecchio, Polenta di
Storo e Funghix)

Allergeni: 7, 12

Veggy
Tosella Panata con la Farina di Storo alla piastra con
Radicchio brasato, Patate al Forno e Cappuccio Rosso

Marinato
Allergeni: 7

Contorni

Funghi Trifolati*
Allergeni: 7

Crauti

Patatine fritte* o al Forno
Allergeni: 5

Pult (Polenta di Patate)
Allergeni: 1

Cappuccio Rosso Marinato

Fagioli en Bronzon

20,00 €

20,00 €

21,00 €

21,00 €

20,00 €

8,00 €

5,00€
5,00 €

5,00€

5,00 €
5,00 €



Dolcezze

Cheesecake ai piccoli Frutti del Bosco
Allergeni: 1, 3,7, 8

Sacher tortex
Allergeni: 1, 3,6, 7, 8

Crostate Della Casa con marmellata

Albicocca o Mirtillo
Allergeni: 1, 3,7, 8

Semifreddo~* al Caffé o Amaretto o
Pistacchio

Allergeni: 1, 3, 7 (chiedere al personale)

Ricottamisu
Allergeni: 1, 3,7, 8

Tiramisu Classico o al Lampone
Allergeni: 1, 3,7, 8

Linzer Torte*
Allergeni: 1, 3,6, 7,8

Strudel*
Allergeni: 1, 3,7, 8

Coppa Yogurt e Fragole o Mirtilli freschi

Allergeni: 7

Coppa di panna Montata con Fragole o
Mirtilli freschi

Allergeni: 7

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

5,00 €

6,00 €

6,00 €

Bevande

Acqua microfiltrata liscia o gasata 0,75
Birra Cimbra Bionda Pils 0,20 / 0,40
Birra Cimbra non filtrata 0,20 / 0,40
Birra Speciale in Bottiglia

Vino della Casa 1/4

Vino della Casa 1/2

Vino della Casa 1L

Bibite in Lattina

Caffe

Caffé corretto

Cappuccino

Grappa alle Erbe o Frutta

Grappa monovitigno

Grappe speciali

Amari

2,50 €

3,00 €/6,00€
3,00 €/6,00€

6,00 €
4,50 €
3,00 €
15,00€
3,50 €
1,40 €
2,30 €
2,20 €
3,50 €
4,00 €
6,00 €
3,50 €

Lista dei vini Tipici selezionati a vostra gentile richiesta

Coperto e pane 2,50 €

[l registro allergeni & a Vostra disposizione secondo il Reg. 1169/2011 si trova allinterno

del menu, sotto alle pietanze trovate i numeri relativi ai vari allergeni.

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati/congelati all'origine o in fase di lavorazione
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