o -t o e 5 » : x| iRy (AR -
: . fir 2 V5 v

Gt g ‘ 4



Zwischen
Tradition
und

MODERNE

Grulwort MAXIMILIAN LEONHARDT
Prasident des Magdeburger
Renn-Verein e.V,

fr das INSIDE Magazin.

Foto: MAGDEBURGER RENN-VEREIN E.V.

R

SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN, LIEBE LESERINNEN
UND LESER, LIEBE NETZWERKPARTNER,

Seit Kurzem darf ich den Magdeburger Renn-Verein als Prasident flihren. Fiir mich ist das eine besondere Aufgabe, auf
die ich mich sehr freue. Schon in meiner Zeit als Vizeprasident des Vereins durfte ich viele Entwicklungen begleiten, Ideen
mitgestalten und vor allem erleben, mit wieviel Herzblut und Engagement unser Team fur den Renn-Verein arbeitet.
Diese Zusammenarbeit macht mir groBe Freude. Ein Verein lebt nicht nur von seiner Geschichte, seinen Veranstaltungen
oder seinen Erfolgen. Er lebt vor allem von den Menschen, die sich flr ihn einsetzen, Verantwortung tbernehmen und
gemeinsam etwas bewegen wollen. Genau darin liegt fiir mich eine der groBen Starken unseres Magdeburger
Renn-Vereins. Wir kdnnen auf eine lange und traditionsreiche Geschichte zuriickblicken. Darauf dirfen wir stolz sein.
Gleichzeitig bin ich iberzeugt davon, dass Tradition und Verédnderung keine Gegensétze sein miissen. Im Gegenteil: Wer
seine Wurzeln kennt, kann mit Selbstvertrauen neue Wege gehen.

TRADITION UND MODERNE IM GEMEINSAMEN KONTEXT

Wir wollen den Magdeburger Renn-Verein weiterentwickeln, modern ausrichten und neue Impulse setzen. Wir mdchten
bestehende Rennsportfreunde weiterhin begeistern und gleichzeitig neue Zielgruppen erreichen. Besonders wichtig ist mir
dabei, auch jiingere Menschen starker flir unseren Verein, den Rennsport und unsere Veranstaltungen zu interessieren.
Dabei miissen und wollen wir nicht alles von heute auf morgen verandern. Gute Entwicklung braucht Ideen, Mut und
manchmal auch Geduld. Wir werden neue Dinge ausprobieren. Manche werden auf Anhieb funktionieren, andere vielleicht
nicht. Und natiirlich werden wir dabei auch Fehler machen. Entscheidend ist fiir mich, wie wir damit umgehen: Wir wollen
Fehler erkennen, sie korrigieren, daraus lernen und es beim néchsten Mal besser machen.

NUR WER BEREIT IST, NEUE WEGE ZU GEHEN, KANN SICH WEITERENTWICKELN

Dabei spielt fiir mich auch die Zusammenarbeit mit starken Partnern eine wichtige Rolle. Umso mehr freue ich mich auf
den weiteren Austausch mit dem Unternehmernetzwerk Rennclub H4. Der Rennclub H4 verbindet die Forderung des
Pferde- und Galopprennsports mit einem Netzwerkgedanken, bei dem Unternehmen und Menschen aus der Region
zusammenkommen, Kontakte kniipfen und gemeinsame Ideen entwickeln kénnen.

Genau solche Verbindungen sind aus meiner Sicht wichtig, wenn wir nach vorne kommen wollen. Ein Renn-Verein kann
heute nicht losgeldst von seinem Umfeld gedacht werden. Wirtschaft, Sport, gesellschaftliches Engagement und die
Region gehdren zusammen.

Wenn Menschen aus unterschiedlichen Bereichen miteinander ins Gesprach kommen, entstehen neue Perspektiven,
Kooperationen und Méglichkeiten, von denen am Ende alle Seiten profitieren kénnen.

STRATEGISCHE PARTNERSCHAFT

Das Unternehmernetzwerk Rennclub H4 bietet dafiir eine besondere Plattform. RegelméBige Netzwerkveranstaltungen,
der Austausch zwischen Unternehmerinnen und Unternehmern und die Verbindung zu unseren Rennveranstaltungen
schaffen Begegnungen, die weit (iber einen einzelnen Renntag hinausgehen.
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Beraten. Digitalisieren. Durchstarte

Noch Excel-Listen, Zettel und
doppelte Eingaben?

Dann verschenkt lhr Unternehmen
jeden Tag Zeit und Geld.

Erkennen Sie sich wieder?
® Daten werden mehrfach in verschiedene Programme eingetippt
® Niemand weiB sofort, wo ein Auftrag gerade steht

® Lager, Einkauf und Rechnungen passen nicht zusammen

(X) Auswertungen fiir die Chefetage kosten Stunden

Dass dabei gleichzeitig der Rennsport eine Biihne bekommt und neue Unterstiitzer erreicht werden kénnen, ist fiir die
Zukunft unseres Sports besonders wertvoll.

Ich sehe deshalb in einer engen und vertrauensvollen Zusammenarbeit groBes Potenzial. Gemeinsam kénnen wir den
Rennsport sichtbarer machen, neue Menschen erreichen und unsere Rennbahn noch stérker als Ort der Begegnung
etablieren — fiir Sport, Wirtschaft und die Menschen unserer Region.

GROSSE CHANCEN FUR NEUE IDEEN

Uberhaupt sehe ich fiir unseren Verein viele positive Ansatze und groBe Chancen. Wir haben ein engagiertes Team,
starke Partner, treue Mitglieder und eine Rennbahn mit ganz besonderem Charakter. Darauf kdnnen wir aufbauen. Gleich-
zeitig wollen wir offen bleiben fiir neue Ideen, neue Formate und neue Mdglichkeiten, unsere Renntage noch attraktiver
und zeitgemaBer zu gestalten.

IM TEAM GEMEINSAM NEUE IDEEN ENTWICKELN

Mir ist auBerdem wichtig, dass Entscheidungen gemeinsam getragen werden. Ich méchte zuhoéren, Ideen aufnehmen und
den Austausch mit unserem Team, unseren Mitgliedern, Aktiven, Partnern und Gésten suchen. Nicht jede gute Idee muss
aus dem Présidium kommen. Oft entstehen die besten Ansétze dort, wo Menschen taglich mit Leidenschatft flir den Verein
arbeiten oder von auBen einen neuen Blick auf die Dinge mitbringen. Mit meiner Wahl zum Prasidenten beginnt fiir mich
deshalb kein volliger Neuanfang, sondern vielmehr die nachste Etappe eines gemeinsamen Weges. Ich bin dankbar fir
das Vertrauen, das mir entgegengebracht wurde und freue mich auf die Verantwortung die damit verbunden ist. Ich freue
mich sehr auf das was vor uns liegt, auf neue Ideen und Herausforderungen, auf die Zusammenarbeit mit dem Unterneh-
mernetzwerk Rennclub H4, viele schdne Renntage auf viele Begegnungen mit Menschen, die gemeinsam mit uns etwas
bewegen mdochten.

Herzlichst

Ihr Maximilian Leonhardt
Prasident des Magdeburger Renn-Verein e.V.
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GOLF WIRTSCHAFTSCUP.
ERFOLGREICHE VIERTE
AUFLAGE 2026

DAS EVENT DER SUPERLATIVE

Am 21. August 2026 hief es wieder” Kanonenstart zum 4. Wirtschaftscup Sachsen Anhalt!”

Unter Schirmherrschaft des Ministeriums far Wirtschaft, Tourismus, Landwirtschaft und Forsten, vertreten durch die
Staatssekretdrin Stefanie Pétzsch, konnten die Veranstalter des Turniers Uber 50 Teilnehmer aus Mitteldeutschland
sowie Berlin und Brandenburg an dem Tag begrufen.

Das Porsche Sportwagen Zentrum Magdeburg, die ALLIANZ Generalvertretungen Maximilian Leonhardt und Andreas
Leonhardt, die Engel & Volkers Sachsen GmbH, die MATHO Energie Management GmbH, Living Art Magdeburg, lvonne
Moden Burg, die Hydro Wacht GmbH & Co. KG, die Wiesenhof GmbH, die LVA Landtechnik GmbH sowie die Zau-
berkliche Magdeburg und das Unternehmernetzwerk Rennclub H4 e.V. hatten sich fur diesen Tag zusammenges-
chlossen und seit Wochen und Monaten alles unternommen, um den Golferinnen und Golfern im Magdeburger
Herrenkrug einen sportlichen, interessanten und vor allem spannenden Wettkampftag zu bieten.

INSIDE MAGAZIN 6



HERVORRAGENDE VORBEREITUNG

Auch zur 4. Auflage des Wirtschaftscups hatten sich in
diesem Jahr wieder zahlreiche Teilnehmer aus dem gesa-
mten Bundesgebiet angemeldet.

Durch die GeschdftsfUhrer der Sponsoren wurden die
Golfer am Morgen des Turniers, vor den Toren des Golf-
clubs begrufit und herzlich willkommen geheilen.

Frau Cornelia Engelhardt vom Golfclub Magdeburg hatte
den Wettkampf wieder hervorragend vorbereitet. Somit
dauerte die Einweisung der Wettkdmpfer nicht lange und
konnten zeitnah ihre entsprechenden Startpositionen
einnehmen.

((‘ WIRTSCHAFTSCUP SACHSEN-ANHALT 2026 ‘ﬁj

PREMIUM PARTHER:

‘_ NERALVERTRETUN

| *’ - BEGEISTERTE
TEILNEHMER

Plnktlich 10.00 Uhr konnten die
Teilnehmer in das Turnier
starten. Alle Sportler waren von
Anfang an voll auf ihr Spiel
fokussiert.  Kleine  Hanger
wurden sofort bestraft, somit
waren alle Spieler von Minute
eins hochkonzentriert.

| . Beim diesjahrigen Wirtschafts-

cup wurde wieder ein
AUF UND NEBEN DEM GREEN Einzel-Zahlspiel nach
Stableford Uber 18 Léscher

Die Golferinnen und Golfer schenkten sich auf dem Green Guegleschiinban utict gespit

nichts und kdmpften um die besten Scores und Ergeb-
nisse.

Auch Kulinarisch konnte sich der Wettkampftag wieder
sehen lassen. Mit Unterstlitzung des Restaurants “ Zau-
berkliche” unter Leitung von Dennis Alber und Monique
Krause, wurde den Spielerinnen und Spielern in den Wet-
tkampfpausen und wdhrend des Spiels hochkardtige
kulinarische Genusse geboten.

Mit Unterstltzung unseres Premiumpartners ,Champagne
Laurent Perrier” gab es auch in diesem Jahr eine mobile
Versorgungsstation, die an den verschiedenen Abschlda-
gen eine exklusive Getrankeversorgung ermoéglichte.

Nachdem an diesem Tag gegen 16.30 Uhr die letzte Runde
gespielt war, dauerte es noch wenige Momente, um die
Ergebnisse auszuwerten.

Gegen 17.30 Uhr wurde dann die Siegerehrungen von der
Staatssekretdrin Stefanie Potzsch aus dem Ministerium fur
Wirtschaft, Tourismus, Landwirtschaft und Forsten, die in
Vertretung des Wirtschaftsministers kam und dem Prasid-
ium des Golfclubs Magdeburg sowie dem Vorstand des
Unternehmernetzwerkes Rennclub H4 vorgenommen.

T




VERANSTALTER, FREUNDE UND FORDERER DES 4. WIRTSCHAFTSCUP SACHSEN- ANHALT FREUTEN SICH GEMEINSAM UBER
EINE SEHR GELUNGENE VERANSTALTUNG UND PLANEN SCHON JETZT DIE NEUAUFLAGE 2027.

WIRTSCHAFTSCUP SACHSEN-ANHALT 2006 'ﬁ
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Die beste Zelt

st jetzt.

-

is zu 5.500,- € SN 3paiels:8
Kundenvorteil' A=A T

Starke Angebote kommen selten allein.
Mit unseren BEST-FOR-ALL-Paketen.

Nicht warten. Nicht verpassen. Einfach einsteigen: In den JETZT-ODER-NIE-Wochen gibt es flr den Skoda Octavia,
Karoq, Superb und Kodiaq besonders attraktive Konditionen in den BEST-FOR-ALL-Paketen. Highlight:
das Sondermodell Octavia Combi 30 Jahre mit bis zu 5.500,~ € Kundenvorteil'. Starke Modelle. Starke Angebote.

Entdecken Sie lhre neuen Skoda. Wenn nicht jetzt, wann dann?

" Der Kundenvorteil bezieht sich auf das Sondermodell Skoda Octavia Combi 30 Jahre, variiert modellabhangig und kann sich aus verschiedenen Bestandteilen
zusammensetzen. Preisvorteil gegeniiber der unverbindlichen Preisempfehlung der Skoda Auto Deutschland GrbH fiir ein vergleichbar ausgestattetes
Serienmodell der Ausstattungslinie Selection unter Beriicksichtigung der 36-monatigen Skoda Anschlussgarantie. Angebot giiltig bis zurn 14.10.2026.

Der Verkaufspreis wird allein von uns festgesetzt.

36 Monate Garantieverlangerung im Anschluss an die zweijahrige Herstellergarantie mit der Skoda Anschlussgarantie der Skoda Auto a.s., mit Sitz in:

tf. Vaclava Klementa 869, Mlada Boleslav Il, PLZ: 293 01, Mlada Boleslav, Tschechische Republik, bei einer Gesamtfahrleistung von 50.000 km. Die Leistungen
entsprechen, mit Ausnahme der Lack- und Karosseriegarantie sowie der Skoda Garantie fiir Hochvoltbatterien in BEV - und PHEV-Fahrzeugen, dem Umfang
der Herstellergarantie. Weitere Informationen erhalten Sie bei Ihrem Skoda Partner oder bei uns.

Beispielhafte Fahrzeugabbildung zeigt vom Angebot abweichende Sonderausstattung.

Voets Autozentrum Magdeburg Nord GmbH
August-Bebel-Damm 48 a, 39126 Magdeburg
T 0391509030

skomad.gf@partner.skoda-auto.de, www.skomad.skoda-auto.de
INSIDE MAGAZIN 9



L OUNGE 202¢

UNTERNEHMERNETZWERK RENNCLUB H4 LUD ZUR SOMMER
LOUNGE 2026 UND FEIERTE SEIN FUNFJAHRIGES JUBILAUM

Traumhaftes Sommerwetter hatten die Verantwortlichen des Unternehmernetzwerk Rennclub H4 fiir inren ersten Sommer Lounge
Event am Freitag, den 21. August 2026 bestellt und auch bekommen.

Auf den Golfclub Terassen wurde ein entsprechendes hochwertiges Ambiente geschaffen und mit exklusiven Angeboten der Premi-
um Partner abgerundet.

Das Konzept sollte aufgehen, denn ca. 200 Gaste aus Wirtschaft, Politik und Sport waren der Einladung gefolgt und feierten ge-
meinsam das flinfjahrige Jubildum des Unternehmernetzwerkes Rennclub H4.

Oberbiirgermeisterin Simone Borris hob in ihrer BegriiBungsrede die Bedeutung des Netzwerke flir die Stadt und die Region hervor.
Unter dem Motto ,Leidenschaft verbindet” schafft es das Unternehmernetzwerk in hervorragender Art und Weise wirtschaftliche
Themen mit Lifestyle und aktuellen sozialen Projekten zu verbinden, betonte Simone Borris.

Das Unternehmernetzwerk hat sich innerhalb dieser fiinf Jahre einen gewichtigen Platz in den Kreisen der Wirtschatft, der Politik und
des Sports in Magdeburg und Sachsen-Anhalt aufgebaut und ist damit ein wichtiger Bestandteil der Unternehmenskultur und des
gemeinsamen Miteinanders.

ERFOLGREICHE MITGLIEDER EVENTS

Zahlreiche exklusive Veranstaltungen wurden in dieser Zeit or-
ganisiert und auf den Markt gebracht. Ob Neujahrsempfange,
Internationale Business Foren oder spektakulare Mitglieder
Events, alle Veranstaltungen zogen jedes Mal begeisterte Teil-
nehmer, geladene Géste und Bewerber um einen der begeh-
rten Mitgliederplatze im Rennclub H4 an.

NAHMHAFTE CATERING PARTNER

Auch dieser Jubildumsabend gehorte zweifelsohne dazu. Mit
der Zauberkliche konnte an diesem Abend ein Schwergewicht
des exklusiven Caterings gewonnen werden.

Abgerundet wurde das Ganze mit den Premiumpartnern im
Getrankesegment, die ein wichtiger Unterstiitzer des Un-
ternehmernetzwerkes sind. So konnten sich in hervorragender
Weise die ,Champagne Laurent Perrier* und die Firma
“Gansloser Destillerie GmbH" mit ihrer Gin Bar prasentieren.
Auch die ,Koniglich Salzwedeler Baumkuchen Manufaktur*
schickte eine GruBbotschaft in Form von ausreichen “Natu-
rals”, die den Gasten zur Verkostung angeboten wurden und
flir Gaumenfreuden zum Abschluss sorgten.

MUSIK VOM FEINSTEN

Abgerundet wurde der Abend mit viel Musik vom Stargast
Sidney King der schon Hits mit Rockstroh (Tanzen) feiern
durfte und dem Abend ein Premium Musikerlebnis bescherte.
Mit DJ Nolte aus Potsdam, der die Gaste bis in den spaten
Abend auf der Tanzflache hielt und flir ausgelassene Partys-
timmung sorgte, wurde die Veranstaltung abgeschlossen.

FAZIT DES ABENDS
Strahlende Gesichter der Gaste, zufriedene Veranstalter und

ein Sommerabend der noch lange und positiv im Gedachtnis
bleiben wird. Neuauflage garantiert.




] POLITIK, SPORT UND WIRT-
PREMIUM PARTNER: | ggEfLF[;}gSEBliNZISJIF?H EIN
o= . feannelo EORSCHE Allianz ) GENERALYERTRETUNG
.‘ ; - Parscia Zentrum Magde > M&IIH.E-)S LEONHARDT % SOMMERLOUNGE.

Prominenz hatte sich angesagt.

G - _ MODE Jens Hitzeroth und Maximilian Leon-
WIESENHOF N - hardt vom Rennclub H4 konnten Ober-
' blirgermeisterin Simone Borris und den

T . e , Geschéftsflihrer des 1. FC Magdeburg
MIT FREUNDLICHER - "' | Martin Geisthardt begriissen.

oy z . Dies unterstreicht die Wichtigkeit der

Zonberkiiche £ 2 g . Netzwerkveranstaltungen, die im Lauf
3 von 5 Jahren von den Verantwortlichen

aufgebaut wurden.

W AN Gemeinsam schaut man optimistisch in

die Zukunft und freut sich auf weitere

zukunftweisende Events.

)y

o | (LY 14 |

iy w
W,
W |

INTERNATIONALE GASTE FANDEN
DEN WEG IN DEN HERRENKRUG

Eberhardt Trempel (4.v..) Rechtsanwalt und
Geschaéftsflihrer des German Global Trade
Forum Berlin, liess es sich ebenfalls nicht
nehmen der Veranstaltung einen Besuch ab-
zustatten.

Trempel stellt eine wichtige Schnittstelle
zwischen Wirtschaft, Sport und Politik dar und
bringt immer wieder hochrangige Politiker und
Botschafter mit nach Magdeburg, um einen in-
ternationalen Austausch zu férdern um dadurch
die Wichtigkeit der Landeshaupstadt Magde-
burg zu betonen.

Das dies auch im nachsten Jahr so bleiben
wird, bestatigte er den Verantwortlichen.

INSIDE MAGAZINTL " " -



DIE VERANSTALTER VOM RENNCLUB H4, JENS HITZE-
ROTH UND MAXIMILIAN LEONHARDT, GEMEISAM MIT
“hamr — DEM VERTRETER VON LAURENT-PERRIER FINE CHAM-
¢ ;f“f PAGNE. EIN EXKLUSIVER HOCHGENUSS FUR DIE
~ ¥ | GASTE DES EVENTS.
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EXKLUSIVES CATERING VON DER ZAUBERKUCHE MAGDEBURG
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S PORSCHE
II l{ cl111 (-‘I U I ) ] I/| Porsche Zentrum Magdeburg

UNTEAMNEHMERNETZWERK

PORSCHE ROADTOUR
2026

o M BOOTE & YACHTEN

BERLIN
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Sachsen- Anhalts Unternehmer auch in diesem
Jahr weiter auf der Uberholspur

- von Jens Hitzeroth, Peler Fricke - Fotos: Koschmieder Film, Chemnilz -

LEIDENSCHAFT VERBINDET
AUCH 2026

In diesem Jahr stand die Porsche Road Tour unter dem Motto
.Leidenschaft verbindet‘. Der Einladung des Unternehmernetzw-
erkes Rennclub H4 und dem Porsche Sportwagen Zentrum
Magdeburg waren in diesem Jahr Giber 35 Unternehmer, Sportler
und Motorsportbegeisterte gefolgt.

Bei herrlichen Spatsommerwetter wie aus dem Bilderbuch lockte
es am 29. August 2026 nicht nur Touristen nach Werder an der
Havel sondern auch unsere Gruppe von PS -Begeisterten.

Der Treff- und Sammelpunkt dieser Road Tour war zundchst
wieder das Porsche Zentrum Magdeburg, wo Geschaftsfiihrer
Andreas Smykalla und Vereinsvize Jens Hitzeroth die zahlreichen
Gaste begriiBten und die Versammelten erstmal zu einem kleinen
Friihstlick einlud, welches wieder von unserem Vereinsmitglied
Landhaus Lemsdorf zur Verfligung gestellt wurde.

Von der ersten Minute an, wurde schon gefachsimpelt und die neu
aufgestellte Fahrzeugflotte fir die Ausfahrt, insgesamt 17 Sportwagen,
begutachtet.

Nach erfolgter Einweisung an den verschiedenen Fahrzeugmodellen
und einer Sicherheitsbelehrung ging es dann auf die Strecke.

Gefahren wurde in diesem Jahr wieder in Zweierteams, so dass sich
die Teilnehmenden jeweils paarweise auf die Sportboliden aufteilen
durften um alle technischen Finessen und Neuerungen ausgiebig zu
testen.

CHAMPAGNE

BOOT SEAE
mp. nt- Pem

\.___,—A — /.::;_,—\_‘/I
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PS BOLIDEN IN BRANDENBURG
UNTERWEGS

Vom Porsche Zentrum aus ging es zuerst in Richtung Loburg. Dort
erfolgte dann der erste Fahrerwechsel. Hier konnte bei strahlen-
dem Sonnenschein schon einmal die Altstadt von Loburg bestaunt
werden.

Nach erfolgten Autotausch und Pilotenwechsel ging es weiter
nach Ziesar, wo der zweite Zwischenstopp mit Fahrerwechsel auf
dem Parkplatz vor der ,Burg Ziesar erfolgte.

Von Ziesar aus ging es weiter liber die LandstraBen des Flamings
bis nach Brandenburg an der Havel. Hier erfolgte der dritte
Fahrzeug- und Fahrertausch.

Von Brandenburg aus setzte sich der Sportwagenkonvoi direkt
zum Uberraschungsziel nach Werder an der Havel in Bewegung

Zeitgleich mit unserer Porsche Tour fand namlich in Werder die
groBe Bootsmesse ,INWATER 2026“ statt. Das Unternehmer-
netzwerk Rennclub H4 und das Porsche Zentrum Magdeburg
hatte hier im Vorfeld die Kontakte gekniipft und gemeinsam mit
der Messe Berlin und der Firma AQUA MARIN Boote & Yachten
ein besonderes und exklusives Event fir die Teilnehmer der Road-
tour vorbereitet.

Auf der Messe angekommen, wurden alle Fahrzeuge hier, auf der
eigens dafiir gesperrten Flache an der FuBgéngerpromenade,
aufgestellt. Hunderte Schaulustige und Besucher der Messe
INWATER lieBen sich natiirlich dieses Schauspiel nicht entgehen.
Spontan entstanden zwischen den Teilnehmern der Tour und den
Zaungasten interessante Gesprache rund um die PS -Boliden.

Auch diente diese imposante Kulisse als willkommenes Fotomotiv.

Nach einer kleinen Verschnaufpause und einem Champag-
nerempfang am Messestand der Firma AQUA MARIN Boote &
Yachten starte die groBe Uberraschungstour. Fiir die Teilnehmer
der Porsche Tour ging es jetzt mit eigens dafiir gecharterten
Yachten quer iiber den Schwielowsee zum Restaurant ,ZUR
ANGLERKLAUSE"

PORSCHE
Porsche Zentrum Magdeburg

Rennclub 14

UNTERNEHMERMETZ WA K

Gerade angekommen, wurden die Teilnehmer schon vom Inhaber
Herrn Raschke mit einer kleinen Erfrischung erwartet. Nach einer
kurzen BegriiBungsrunde (berraschte dann das Team um den
Hausherren die Géaste mit zahlreichen exklusiven kulinarischen
Kdstlichkeiten aus Kochtopf, vom Grill und aus der Flasche.

EIN TAG VOLLER EMOTIONEN

Nach ca. zweistiindigen heiteren Gesprachen, Fachsimpeln und
Netzwerken ging es dann zuriick auf die Boote und wieder uber
den Schwielowsee in die Hafenanlage der Marina.

Nach dem Verlassen der exklusiven Yachten begaben sich die
Teilnehmer wieder zu ihren Fahrzeugen. Nun ging es von Werder
aus direkt in Richtung Autobahn A2. Vom Werder Dreieck fuhren
die Teilnehmer dann direkt in Richtung Magdeburg, zum
Ausgangsort der Tour.

Auf der Autobahn durften die PS-Freaks dann nochmal das
Gaspedal etwas durchdriicken um das Gefiihl von Geschwind-
igkeit zu spiiren.

Am Porsche Zentrum Magdeburg wieder angekommen, wurden
die Teilnehmer in die Heimatorte verabschiedet.

Der FahrspaB war nach Abschluss der Road Tour allen Teilneh-
mern deutlich im Gesicht zu lesen. Neben neuen Freundschaften,
konnten auch sehr viele unternehmerische Kontakte geknipft
werden.




- Fotos: Koschmieder Film - Chemnitz

‘; ~1>> DAS WAR DIE PORSCH

" i SPANNENDE MOMENTE, SCHONE ERLEBNISSE, GUTE GESPRACHE UND GEMEINSAMKEITEN
..‘L ERLEBEN FREUNDE UND PARTNER FINDEN. GEMEINSAM MIT DEM RENNCLUB H4
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g EIN WUNDERSCHONER TAG IM HERZEN BRANDENBURGS BLIEB ALLEN BETEILIGTEN
b/ NOCH LANGE IM GEDACHTNIS. - Fotos: Koschmieder Film - Chemnitz
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Wir bringen Baume ind
Pflanzen Sie mit.
am 14.11.2026 bei Mdser

Wir pflanzen gemeinsam mit der Schutzgemeinschaft Deutscher Wald Baume in der Region rund
um Magdeburg. Seit 2023 haben wir so mehr als 10.000 Baumsetzlinge in die Erde gebracht und
setzen damit ein starkes Zeichen fur den Schutz und die Aufforstung unserer heimischen Walder.

Jetzt anmelden und mitpflanzen.

I ; E I Offizieller Partner SWM

der SDW

7 = Sachsen-Anhalt M A G D E B U R G




2. MITTELDEUTSCHER
NACHWUCHSCUP 2026
KLEINE GOLFER GANZ GROSS

Am Sonntag, den 20. September 2026 war es endlich wieder so
weit. Aus einer Idee wurde jetzt eine Marke.

Unter Schirmherrschaft der Volksbanken Harz, Magdeburg, Je-
richower Land und Bérde-Bernburg veranstaliete das Unter-
nehmernetzwerk Rennclub H4 das 2. Mitteldeutsche Golf
Nachwuchsturnier 2026 auf dem Golfplatz Magdeburg.

Monate und Wochen vor dem Turnier wurde in Zusammenar-
beit mit dem Spielfiihrer des Golfclubs Magdeburg, Dr. Sven Fi-
scher und Frau Cornelia Engelhardt aus dem Sekretariat des
Golfclubs der Wettkampf vorbereitet und die-Aussch reibung auf
den Weg gebracht.

GROSSER EINZUGSKREIS

Die Einladung zu diesem Turnier wurde an alle Golfclubs im
Umkreis von 150 Kilometer gesandt.

Uber 20 Teilnehmer aus Sachsen- Anhalt und Niedersachen
meldeten sich letztendlich zu diesem exklusiven Jugendturnier
an.

Am Veranstaltungstag konnten die Teilnehmer piinktlich um
10.00 Uhr in das Turnier starten. Alle Sportler waren von Anfang
an voll auf ihr Spiel fokussiert und von Minute eins hochkonzen-
triert.

INSIDE MAGAZIN 20

VERSCHIEDENE ALTERSKLASSEN

Gespielt wurde in den Altersklassen AK 14 und AK 18 sowie AK
unter 14.

Die jungen Golferinnen und Golfer schenkten sich auf dem
Green nichts und k&mpften um die besten Scores und Ergeb-
nisse.

Auch Kulinarisch konnte der Wettkampftag wieder sehen
lassen. Mit Unterstiitzung des Restaurants “Golfterrassen “
unter Leitung von Steven Schulz, wurde den Spielerinnen und
Spielern in den Wettkampfpausen und wahrend des Spiels kuli-
narische Geniisse geboten.

Nachdem an diesem Tag gegen 15.00 Uhr die letzte Runde ge-
spielt war, dauerte es noch wenige Momente, um die Ergebnis-
Se auszuwerten.

Gegen 16.30 Uhr wurde dann die Siegerehrungen vom Vor-
stand des Golfclubs Magdeburg und dem Vorstand des Unter-
nehmernetzwerkes Rennclub H4 vorgenommen.

Den Vorstanden der vier Volksbanken, die das Turnier mafBgeb-
lich mit auf die Beine gestellt und ermdéglicht haben, wird an
dieser Stelle im Namen aller Teilnehmer und Aktiven recht herz-
lich fir die groBartige Unterstiitzung gedankt.

Gerade in diesen schwierigen und wirren Zeiten ist eine Unter-
stlitzung der Nachwuchsarbeit sehr wichtig.

Die teilnehmenden Golferinnen und Golfer hoffen und freuen
sich schon auf eine dritte Auflage dieses Turnierformates im
Jahr 2027.

Mit freundlicher Unterstiitzung der Volksbanken Sachsen- Anhalt.

Volksbank

H k:
m ARG = == Magdeburg eG

Volksbank
== == Jerichower Land eG

Volksbank
== == Borde-BernburgeG
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WIRTSCHAFT

UNTERNEHMENSPORTRAIT EEEEEEEEEEEEEEEENEEEEEEEEEEERN

gMATHQl

ENERGIE MANAGEMENT

An dieser Stelle méchten wir in jeder Ausgabe des Inside Sachsen-Anhalt
Magazin ambitionierten Unternehmen der Region die Plattform bieten, sich
einem breiten Leserstamm zu prasentieren.

HISTORIE

Die Matho Energie Management GmbH wurde im Mai 2005 von Olaf Matho
als Geschaftsfiihrer und Gesellschafter noch unter dem Namen EMC
Power Net Service GmbH als Ausgliederung der Dienstleistungen aus der
IVOM Industrievertretung Olaf Matho e.K. gegriindet. Im Jahr 2009 trat
dann die Matho Energie Management GmbH das erste Mal unter neuem
Namen als Experte fir Lieferungen, Services und Support flir die Energi-
etechnik in der Industrie auf.

KOMPETENZ

Die Matho Energie Management GmbH ist als familiengeftihrtes Unterneh-
men schon seit vielen Jahren in der Elektroindustrie zu Hause, was uns zu
einem fachkompetenten Partner macht.

ZU DEN WESENTLICHEN TATIGKEITSFELDERN GEHOREN:

M Lieferung schliisselfertiger Energiedatenmanagementsysteme und Mess
technik flir das industrielle Umfeld

B Dienstleistungen auf dem Gebiet des Energiedatenmanagements

M Lieferung von Unterbrechungsfreien Stromversorgungssystemen in der
EDV, Medizin und im industriellen Umfeld

M Lieferungen und Dienstleistungen auf dem Gebiet der Netzqualitéat und
der EMV

M Dimensionierung und Vertrieb von Blindleistungskompensationsanlagen,
aktiven Leistungsfiltern, passiven Filtern, Drosseln, efc.

UMFANGREICHE SERVICE LEISTUNGEN

MATHO liefert Komplettldésungen aus einer Hand und unterstitzt alle
Beteiligten vom Planer, (iber den Installateur bis zum Endnutzer.

Dabei geht das Unternehmen immer auf kundenspezifische Wiinsche ein
und begleitet die Kunden von der Entwicklung der Ideen bis hin zur punkt-
genauen Realisierung der Projekte.

Die Nachbetreuung gehdrt ebenfalls zum Rundum-Sorglos-Paket des
i : : ] Unternehmens. Der entscheidenderVorteil fiir Kunden ist dabei, dass man
e ' = ortsanséassig, immer erreichbar und somit sehr reaktionsschnell ist.
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DIE LEISTUNGEN DES UNTERNEHMENS
FUR DIE ENERGIETECHNIK IN DER INDUSTRIE

USV UNTERBRECHUNGSFREIE
STROMVERSORGUNGSSYSTEME

SICHERUNG DER VERSORGUNG KRITISCHER, ELEKTRISCHER LASTEN AUCH BEI STORUNGEN
DES STROMNETZES

Plotzliche Spannungsunterbrechungen kénnen die Funktion empfindlicher Gerate beeintrachtigen und zu
Ausfallen flihren. Unterbrechungsfreie Stromversorgungssysteme schiitzen Ihre Gerate vor der Beschadigung
durch plétzliche Spannungsabfalle oder Spannungsanhebungen.

ENERGIEDATENMANAGEMENT

MESSEN UND ENERGIEDATENERFASSUNG IM INDUSTRIELLEN UMFELD

Unternehmen stehen vor der Herausforderung, ihre Energieeffizienz zu steigern, gesetzliche Vorgaben zu
erflillen, Ressourcen zu schonen und gleichzeitig moglichst kosteneffektiv zu arbeiten. Profitieren Sie von
unseren langjahrigen Erfahrungen im Bereich der Energiemesstechnik, Hard- und Software fiir Energiedaten-
managemenisysteme sowie bei der Erfassung und Analyse von Energiedaten.

Mit uns haben Sie Ihre Energiedaten stets im Blick.

POWER QUALITY )

PROFESSIONELLE SERVICES FUR NETZANALYSE UND STORUNGSSUCHE

Anlagen, Maschinen und Gerate (Betriebsmittel) funktionieren nur bestimmungsgemaB, wenn die Qualitat der
Versorgungsspannung den Normen und Grenzwerten entspricht. Durch Messungen werden Grenzwertverlet-
zungen und mogliche Storpegel erfasst und ausgewertet. Die Messergebnisse dienen der Auslegung einer
EntstérmaBnahme.

ELEKTRISCHE FILTER
ELEKTRISCHE FILTER FUR DEN INDUSTRIELLEN EINSATZ

Um Ihren reibungslosen Produktionslauf zu garantieren, bieten wir Entstorlésungen fiir den industriellen Einsatz.
Verlassen Sie sich auf unsere Erfahrung und Kompetenz, wir finden die optimale Lésung fiir hr Unternehmen.

Matho Energie Management GmbH
Brunnenbreite 5

39291 Moser

Telefon:+49 39222 9501 100
Telefax:+49 39222 9501 199

E-Mail: info(at)matho-energie(dot)de
www.matho-energie.de
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DU BIST

Du suchst einen
neuen Job oder
eine Ausbildung?
Wir freuen uns R
auf dich! ‘ -
AN

ORIGINAL

WIESENHOF

wiesenhof.de/scm Bewerben in 60 Sekunden!




DIE BESTEN REZEPTE
ZUR HERBSTZEIT

SCHNELL UND SUPER LECKER
KURBISSUPPE MIT GARNELENSPIESSEN
e /3

Zutaten fiir 4 Personen

1 Kirbiss - Hokkaido aber auch Butternut passt super
2 m.-groBe Kartoffeln

1 Liter GemUsebriihe

1 Dose Kokosmilch

2 TL Currypaste (z.B.rote Thai-Currypaste) oder mild
1 Stick Ingwer

Muskat nach Geschmack

600 g Garnelen

Salz und Pfeffer

2 EL Sesamdl

1 EL Honig

ZUBEREITUNG

1. Den Kdirbis gewaschen aber ungeschalt zerteilen und die
Kerne entfernen. Die Kartoffeln schalen. AnschlieBend alles in
Wiirfel schneiden und in 1 EL Ol kurz anbraten.

2. Nun 1 TL der Currypaste zugeben und unter das Gemlse

mischen. Wenn die Paste sich schon verteilt hat, die

Gemusebriihe aufgieBen und das Ganze zugedeckt ca. 15 - 20

Minuten weichkochen.

3. Den Ingwer schélen und ganz fein reiben.

4. Die Suppe purieren und die Kokosmilch sowie den Ingwer

zufiigen. Noch mal aufkochen lassen und mit Curry, Salz, Pfeffer,

und bei Bedarf mit Chilipulver und Muskat wiirzen. Bei Bedarf mit
etwas Currypaste abschmecken. Die Suppe darf ruhig etwas

Schérfe haben.

Vom Herd nehmen und warm stellen.

5. Die Garnelen auf Holzspiesse stecken, mit Salz und Pfeer

wirzen und anbraten. Bitte darauf achten, die Garnelen sind
perfekt, wenn sie ein rotliche Farbe annehmen. Nicht zu lange
braten, da sie sonst eine gummiartige Konsistenz bekommen.

Black Tiger Garnelen bendtigen bei mittlerer Hitze ca. 3 Minuten |

pro Seite und mehr nicht.

Die Suppe in einer tiefen Schissel anrichten und die Garnelen-
spiesse auf den Rand legen. Wer mag die Suppe mit etwas
Creme Fraiche verfeinern. .

Guten Appetit winscht ihr Food Experte
Peter Fricke

L}

|

[ ]

) =
Tipps und Tricks rund um das Gericht

Wichtig ist die Suppe sehr fein zu plirieren.

Sie sollte auf jeden Fall ein sdmige Konsistenz
haben.

Fiir den feinen Geschmack gern ein Flocke kalte
Butter hinzu geben und auf jeden Fall mit Muskat
abschmecken.

Die Garnelen in in Ol und etwas Knoblauch
anbraten. Darauf achten, dass der Knoblauch nicht
verbrennt.

Unsere Weinempfehlung:

Zur Suppe und zu den Garnelen passt am besten
ein trockener, eher leichter WeiBwein, der den
feinen, stsslichen Geschmack der Suppe nicht
uberdeckt. Ideale Begleiter sind saurebetonie
Weine wie Riesling, WeiBburgunder oder Sauvignon
Blanc aber auch Prosecco, Chardonnay oder Rose'.

N

“AmTEY '-'
VEM

JSS.

NESSELRING

WEISSRURGUNDER

MAX MOLLERT

VOLKACH Silvaner

Mircralinte

Perfekt zu Garnelen und Kirbis:

Kesselring Max Mtiller
Aus einem Guss  Volkach Silvaner
WeiBburgunder Muschelkalk
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Regional & Kostlich -So “Schme

SCHWEINEFILET MIT NUSSKRUSTE, SPECKBOHNEN &
KURBIS/ KARTOFFELSTAMPF

Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeit: NORMAL

600g Hokkaidokiirbis

400g Kartoffeln, mehligkochend
100g Walnusskerne

10g Petersilie, frisch

11 EL Butter

5 EL Paniermehl

600g Schweinefilet

120g durchwachsener Bauchspeck in Scheiben
400g Prinzessbohnen

2EL Raps- oder Sonnenblumendl
Pfeffer

Salz

Muskatnuss, nach Geschmack

Foto: LH Lemsdorf
Zubereitung

1. Backofen auf 170 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen. Kirbis waschen, halbieren, Kerngehduse entfernen und grob wirfeln.
Kartoffeln schalen, waschen und vierteln. In einem Topf Kartoffeln und Kiirbis mit Salzwasser bedeckt aufkochen und zugedeckt
auf mittlerer Stufe ca. 25 Min. weich garen.

2.Inzwischen Nusse grob hacken. Petersilie waschen, trocken schiitteln, Blatichen abzupfen und fein hacken.

In einer Schiissel gehackte Nisse, Krauter, 7 EL weiche Butter und 5 EL Paniermehl vermengen. Masse mit Salz und Pfeffer
wirzen.

3. Schweinefilet waschen, trocken tupfen und in 4 etwa gleich groBe Medaillons schneiden. Kraftig mit Salz und Pfeffer wiirzen.
In einer Pfanne 2 EL Ol auf hoher Stufe erhitzen und von jeder Seite ca. 2 Min. anbraten. AnschlieBend auf ein Backblech mit
Backpapier setzen und die Nusskruste auf den 4 Filetstliicken verteilen und im Backofen 20 Minuten garen.

4. Prinzessbohnen in kochendem Salzwasser ca. 8. Minuten kochen, so dass sie noch gut bissfest sind. Bohnen izu einem
Biindel formen und mit dem Bauchspeck umwickeln. Bei Bedarf mit einem Zahstocher fixieren. In einr Pfanne bei mittlerer
Temperatur rundum anbraten bis der Speck goldbraun ist.

5. Klrbis und Kartoffeln mithilfe des Deckels abgieBen. 4 EL Butter zum Kirbis geben und mit einem Kartoffelstampfer zu einem
Puree zerstampfen. Mit Salz und Muskatnuss abschmecken.

6. Schweinefilet mit Kirbis-/ Kartoffelstampf und Speckbohnen anrichten und servieren.

Guten Appetit!

Tipp: Fir die Nusskruste kannst du auch gern andere Niisse, Mandeln oder Esskastanien verwenden.

hellesgulaschkanane.de

{n—‘”o@’

Gulaschn<o®
UNSER GESAMTES TEAM WUNSCHT IHNEN EINE ENTSPANNTE ZEIT. BLEIBEN SIE GESUND UND BESUCHEN SIE UNS GERN.

Fir kleine und groBere Events, Firmenfeiern, Geburtstage oder Hochzeiten sind wir Ihr idealer Ansprechpartner.

GenieBen Sie unsere ausgezeichnete Kiiche in einem einmaligen Ambiente. Und das im Bootshaus am Yachthafen und im
Landhaus Lemsdorf.

Weitere Informationen finden Sie unter www.landhaus-lemsdorf.de oder unter +49(0)175-151 880 6

%

e!

INSIDE MAGAZIN 26



ackt, Sachsen-Anhalt.

KROSSER ZANDER MIT WIRSING UND PISTAZIE

Zutaten fir 4 Personen
Schwierigkeit: NORMAL

600g Zanderfilets mit Haut, frisch

1kg Wirsing

2 Schalotten

1 Orange

3 EL Butter

200g Schlagsahne

Salz

Pfeffer, bunt

75g Pistazien

Thymian, frisch

2 ELOI <
4 Scheiben frische Zitrone f

v Foto: Gaststétte Bodeheim

1. Den frischen Zander am besten Gber Nacht im Kihlschrank schonend aufbewahren.

Wirsing vierteln, Strunk und unschéne Blatter entfernen und in feine Streifen schneiden. Wirsing waschen und trocken
schleudern. Schalotten halbieren, schalen und fein wirfeln. Orange waschen, ca. 2 TL Schale fein abreiben, halbieren
und Saft auspressen.

2. In einem Topf 2 EL Butter auf mittlerer bis hoher Stufe schmelzen. Wirsing und Schalotten zugeben, salzen, pfeffern
und unter gelegentlichem Umriihren ca. 3—4 Min. anbraten. Sahne und 2 EL Orangensaft zugeben, aufkochen und auf
mittlerer Stufe ca. 67 Min. kocheln lassen, sodass die Flissigkeit etwas einreduziert.

Mit Salz und Pfeffern abschmecken und zugedeckt warmhalten.

3. Inzwischen Pistazien schalen und grob hacken. Thymian waschen, trocken schiitteln, Blatter von den Stielen streifen
und ebenfalls hacken. In einer Schiissel Pistazien, Orangenabrieb und Thymian mischen und mit Salz abschmecken.
4. Zander waschen, trocken tupfen und mit Salz wiirzen. In einer Pfanne 2 EL Ol auf mittlerer bis hoher Stufe erhitzen
und Filets darin ca. 4 Min. auf der Hautseite kross braten. Dann 1 EL Butter zugeben, Filets drehen und auf niedriger
Stufe ca. 1 Min. glasig fertig garen.

5. Rahmwirsing mit Zanderfilets auf Tellern anrichten und mit Pistazien-Orangen-Crunch garniert servieren.

Zubereitung

Guten Appetit!

Tipp: Nach Belieben kannst du zusammen mit der Butter auch die Thymianstangel mit zum Zanderfielt in die Pfanne
geben. Dadurch bekommt der Fisch ein besonderes Aroma. Thymianstangel nach dem Braten entfernen.

DAS TEAM VOM BODEHEIM WUNSCHT IHNEN EINEN ZAUBERHAFTEN HERBST

FUR SIE VOR ORT

Wir bieten Ihnen auch ausser Haus komplettes Catering far:
/ \ - Privat- und Familienfeiern

- Firmenfeiern
- Sportveranstaltungen
BODEHEIM
- Incentives
Telefonische Reservierungen und Anfragen zu unseren Angeboten und
Dienstleistungen bitte unter Telefon +49(0)391- 607 718 19 oder (ber

GAST S T__A T TE unsere E-Mail. maik-buehring@gmx.de
Inh. Maik Biihring Service Hotline. +49(0)177- 688 245 3
Bodestrasse 9139118 Magdeburg Weitere Informationen unter: www.bodeheim-magdeburg.eatbu.com
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5 Jahre RENNCLUB H4 & LIVING ART MAGDEBURG
~ WINTERZAUBER

LOUNGE
2026

12. DEZEMBER

Ein kalter Abend, frostige Temperaturen. Der Geruch von Glihwein und leckerem Essen breitet sich aus. Jeden
Moment kénnte der Weihnachtsmann um die Ecke schauen.

Erleben Sie einen zauberhaften Abend in einem traumhaften Ambiente. Der Rennclub H4 und Living Art Magdeburg
laden zu einem Vorweihnachtsabend der Extraklasse.

\

‘)

Kulinarische Hohepunkte, ein Showprogramm passend zum Anlass und viele weitere Hohepunkte erwarten Sie.
Lassen Sie uns das Jahr 2026 gemeinsam bei guten Gesprachen Revue passieren und neue
Impulse fiir das kommende Jahr setzen.

12. DEZEMBER 2026 - 16.00 UHR
LIVING ART MAGDEBURG  « Nachtweide 95 = 39124 Magdeburg

Eintritt: 20,00 € p.P.

AB SOFORT TICKETS RESERVIEREN UNTER: RENNCLUBH4@GALOPPRENNBAHN-MAGDEBURG.DE

DANKE AN UNSERE PREMIUM PARTNER, OHNE DIE DIESE VERANSTALTUNG NICHT REALISIERBAR IST.
ng Allianz (ll) GENERALVERTRETUNG GAUDI
MAKIMILIAN LEONHARDT EVENT

@ Rennclub 14
UG
CHAMPAGNE

GANSLOSER E ELB3 C%
= IJ‘ i . t_P + 1 -
DESTILLERIE SEIT 1305 MEDIA Basrd. au ISn :.C;::;:"l'l er

13

MAISON FONDEE

1812

WEIN EVENTS PIZZA
) Zrcers kel -.f:{r;u('

BESTENS UNTERHALTEN MIT:

PHILIPP SCHOOF N
SIDNEY KING ’\@ LIPSO ‘ )

DJ NOLTE
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Mit Ihrem Engagement
konnen wir auch 2027
Kinder und Jugendliche
dabei unterstitzen,
lhre Talente zu entfalten
und ihre Zukunft
zu gestalten.

Gemeinsam verandern wir.

ERLEBE DAS LEBEN A Lrd www.humanas-stiftung.de

Humanas-Stiftung




Mw MWG-WOHNUNGSGENOSSENSCHAFT eG
MAGDEBURG

Nur fur kurze Zeit

Weltspartags-PLUS 2026

BH Festeeld fiir 6 Jah it Kindi i Beratungstermin vereinbaren! Qi
B Festgeld fiir 6 Jahre - mit Kiindigungsoption - 5@3%%

i

MWG-Spareinrichtung im MWG-Forum www.MWG-Sparen.de %%’_{'ﬁ“ﬁ%

Breiter Weg 25 | 39104 Magdeburg Telefon: 0391 -56 98 333 @&
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PHONE. +49 39 202 - 61096
ANDREAS.LEONHARDT@ALLIANZ.DE
~ WWW.ALLIANZ-LEO.DE

WOHNUNG FUR AUSBILDUNG,
STUDIUM ODER MONTAGE-
TATIGKEIT GESUCHT?

« 40-60m?2

+ 2-4-Raum-Wohnungen

- mobliert, wenn gewlnscht

- unweit von Magdeburg -
mit dem Zug in nur 30 Minuten
in der Landeshauptstadt

ZUHAUSE IN HALDENSLEBEN GEFUNDEN.

/NA noBaAuU

HALDENSLEBEN

Unser Ziel ist Ihr Zuhause



MIT WISSEN UND LEIDENSCHAFT.

Als mittelstandische Steuerberatungskanzlei verfiigen wir Uber einen reichhaltigen Erfahrungsschatz
aus mehreren Jahrzehnten Beratungstatigkeit vor Ort in Magdeburg und Umgebung. Als zuverlassiger
und kompetenter Partner wollen wir [hnen mit groBtem personlichem Engagement zur Seite stehen,
damit Sie sich auf das fiir Sie Wesentliche konzentrieren kénnen.

kanzlei
kithnel+

barmann
partg mbb

kuehnel-baermann.de steuerberater
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