{\Thermalloy

PROFESSIONAL COOKWARE

by Browne Foodservice
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FRY PANS

NOW AVAILABLE
WITH OUR NEW
PROGRIP HANDLE

Chef tested and approved!

* New handle with thumb indexing for greater
control and dexterity with the same heat-

reducing protection as our original handle Manche
ergonomique avec
creux pour les pouces
N pour plus de controle et
less tipping | 1\5ing de basculement

» Larger hang hole Thumb indexing

) ) ) for more control and
* An aluminum mid-layer sandwiched between

top and bottom layers of stainless steel
* Stainless steel eliminates flavor transfer

» Perfect temperature control and even bubbling
up sidewalls for low-heat cooking of thin, light
and creamy sauces

« Perfect for presentation cooking or
chef’s tables
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Fry Pans with ProGrip Handle

TRI = PLY Poéles a frire avec manche ProGrip
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MANCHE PROGRIP

5724152 8x15”
20 x 4 cm

Testé et approuvé par des chefs 5724153  9.5x2”
24 x5cm

* Nouvelle manche avec repose-pouce pour un ,
meilleur contréle et une plus grande dextérite, S 1218X><25 -
tout en offrant la méme protection contre la
chaleur que notre manche originale Non-stick finis
) antiadhésif &l La couche
* Ouverture d’accrochage plus large DIM (W x H) e edlitioe e R

« Couche intermédiaire en aluminium, intercalée Srou156 B x15 aluminiu permet
. . . Zoop X I
entre les couches supérieure et inférieure en 20 x 4 cm un transfert de chaleur

acier inoxydable uniforme dans la base et
4 5724157 9.5x2” les cotés

* [‘acier inoxydable élimine le transfert de 24 x 5cm

saveurs 5724158 nx2”

» Controéle parfait de la température et 28x5cm

bouillonnement uniforme jusqu’aux parois,
pour la cuisson a feu doux de sauces fines,
légeres et onctueuses

« Parfait pour la cuisson de présentation ou les Compatible induction et
tables du chef facile a nettoyer

Induction-ready &
easy to clean




