
Menü 1 Menü 2 vegetarisch Abendmenü
Mo Gelberbsensuppe  / Bouillon mit Backerbsen Gelberbsensuppe  / Bouillon mit Backerbsen 
02.11. Castelfranco Castelfranco

   
Di Pastinakencrèmesuppe /Bouillon mit Fideli Pastinakencrèmesuppe /Bouillon mit Fideli
03.11. Maissalat mit Peperoni Maissalat mit Peperoni 

Weisses Schokoladenmousse Weisses Schokoladenmousse  
Mi Blumenkohlcrèmesuppe  / Bouillon mit Kräutern Blumenkohlcrèmesuppe  / Bouillon mit Kräutern 
04.11. Eisbergsalat Eisbergsalat 

   
Do Bauerncrèmesuppe /Bouillon mit Lauch Bauerncrèmesuppe /Bouillon mit Lauch 
05.11. Randensalat Randensalat 

Panna cotta Panna cotta  
Fr Currycrèmesuppe  / Bouillon mit Flädli Currycrèmesuppe  / Bouillon mit Flädli 
06.11. Kopfsalat Kopfsalat 

   
Sa Borlotti-Bohnensuppe  / Bouillon mit Croutons Borlotti-Bohnensuppe  / Bouillon mit Croutons 
07.11. Kabissalat Kabissalat 

Marmorkuchen Marmorkuchen  
So Fenchelcrèmesuppe  / Bouillon mit Ribeli Fenchelcrèmesuppe  / Bouillon mit Ribeli 
08.11. Nüsslisalat Mimosa Nüsslisalat Mimosa 

#####
 

gemischte Glace gemischte Glace  

gebratener Dorsch  | Dillrahmsauce  | Gemüsereis  | 
Erbsen 

Waadtländer Saucisson  | Butterkartoffeln  | 
Sauerkraut 

gespickter Rindsschulterbraten  | Thymianjus  | 
Kräuterrisotto  | Ratatouille 

Schupfnudelpfanne mit Gemüse und Käse 

Käseschnitte Walliser Art  | Spiegelei 

Zucchetti-Piccata  | Tomatenspaghetti  | Broccoli 
Gemüse 

Chäs-Hörnli mit Röstzwiebeln und Apfelmus 

Tofugeschnetzeltes  | Paprikarahmsauce  | Rösti und 
Gemüse 

gebratener Reis mit Ei und Gemüse 

Vegi-Schnitzel  | Pommes Soufflées  | Rüebli  | 
Tartarsauce 

Pouletgeschnetzeltes Zürcher Art  | Röstikroketten   | 
Krautstiele an Rahmsauce  

Rindshacktätschli  | Braten-Rahmsauce  | 
Orecchiette  | Gemüsebouquet 

geschmorte Kalbshaxen  | Polenta  | Kürbis 

Schweinsgeschnetzeltes  | Pommes duchesse  | 
Federkohl 

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Backwaren. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allerigen / Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Wildpastete  | 
Cumberlandsauce und 
Selleriesalat 

Wurstweggen  | Bunte 
Blattsalate 

Birchermüesli 
Tagessuppe
Fleischteller
Käseteller

Ihr Gastronomieteam verwöhnt Sie vom 02. - 08. November
Wochenhit
Hirschgeschnetzeltes an 
Wildrahmsauce 
Spätzli und Rotkraut 

Café Complet
Salatteller
Cervelat mit Brot
Spiegelei mit Brot

Alternativen zum Abendmenü

Vogelheu mit Zimt-Zucker  
| Apfelmus 

Fleischkäse gebacken  | 
Kartoffelsalat  | Senf  

Canapé mit Thon und Ei 

Steinpilz-Agnolotti  | 
Rahmsauce  | Reibkäse 

Birnenwähe  | Schlagrahm 


