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. code article : 14132.010

ook'?s bio de Noél
ux fruits confits

Les douceurs de Noél

Cookies, Sablés, Gateau ou encore notre célebre Pompe a huile revisitée en un grand biscuit
sablé... Redécouvrez nos grands classiques de Noél dans de nouveaux emballages festifs !

code article : 14131.010 code article : 20133.010

Sablés bio de Noél Pompe a huile bio Gateau bio de Noél
ala cannelle le grand biscuit au chocolat, amande,
noix et orange confite
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Nouveaux décors
et contenu !

Les Boules de Noél

De superbes boules en métal aux couleurs métallisées, garnies code article - 11133.008

d’'un sachet de Craquantes bio aux amandes (70g), a retrouver

en carton de 8 boules (2x4 décors). Avec boucle ruban pour Poids net unitaire : 70g
suspendre dans le sapin + cartonnette mentions légales. Diamétre de la boule : T1cm
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code article : 19039.008

Assortiment de biscuits
au chocolat : cookies, .

sablés, craq‘lw

LeS ASSOrtimentS Diametre de la boite métal : 22cm
en boites meétal

Des assortiments de biscuits préts a offrir !

code article : 10270.008 code article : 19031.008 code article : 14182.008 |

_ Assortiment de Assortiment de biscuits _Assortiment de
biscuits apéritifs bio : traditionnels bio : Craquantes, biscuits gouter bio :
sablés et croquets Navettes, Canistrelli cookies et sablés
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. code article : 21166.012
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Les Coeurs de Macarons

Des recettes gourmandes sans gluten et sans lait prétes
a offrir grace a nos emballages cadeaux inscriptibles !

code article : 21083.012 code article: 21166.012 code article : 21156.012

amande & framboise chocolat noir amande & chataigne
& orange confite



code article : 14167.021

Les etuis cadeaux spécial  pimensions

étui cadeau : 93x145x48mm

compositions et ballotins — mmeti-aoxasxromm

carton de regroupement 3 recettes - | Etuis cadeaux
Navettes - Craquantes - Canistrelli k Craquantes bio : 11062.021

code article : 19063.021 /| ) [
‘;ﬁ . Canistrelli bio : 13032.021
FEFERG2 WA, NP Navettes bio : 12033.021
: : : J ENE Sablés chocolat bio : 14120.021
Sablés pralines roses : 14167.021

Mini étuis
Craquantes bio : 11059.024

Croquets tomates : 10251.024
Sablés caramel bio : 14199.024
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Les Pagodes de Noél

Emballage cadeau carton
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Dimensions :
163x290x7100mm

M_odé_le N oél
Biscuiterie de Provence

sur demande

Modéle Noél
Le Petit Duc

sur demande



Nouveaux décors !

[es boites en éditions limitées

Redécouvrez nos recettes de calissons avec des nouveaux décors !
Des confiseries délicates et raffinées pour des cadeaux élégants...

code article (195g) : 91068.010 code article (195g) : 91102.010 code article (240g) : 91073.010
code article (95g) : 91101.010 . code article (95g) : 91103.010 code article (105g) : 91074.010

ot |

Calissons classiques Assortiment de Calissons Damier de Calissons
Décor rouge 4 ou 5 recettes & Pates de fruits
Décor vert Décor créeme




code article : 91080.010

code article : code article :
91081.010 91001.010

code article : code article : code article :
91079.010 91078.010 91076.010

code article :
91003.010

noisette

Les Calissons

Les tablettes et boites métal disponibles toute I'année

code article (195g) : 91007.010 ™
code article (95g) : 91053.010

code article (195g) : 91008.010 ™ code article (240g) : 91009.010

Calissons de Saint-Rémy Assortiment de Calissons Damier de Calissons
4 ou ) recettes & pates de fruits



code article : 92001.012
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Les barres de Nougat

Notre nougat est le produit d'une recette provencgale ancestrale que I'on réalise toujours dans
des bassines en cuivre pour un gage d’authenticité.

code article : 92001.012 - ’,, codearticle:92003.012‘7';‘1,r‘ code article : 92005.012
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Nougat aux amandes Nougat aux amandes & noix Nougat aux pistaches
miel de chataignier



Les biscuits fins

Chaque biscuit allie authenticité et originalité, dans un équilibre subtil de saveurs et de textures.
Fabriqués et conditionnés a la main, ils racontent une histoire gourmande a chaque bouchée.
Une invitation au voyage, entre tradition et élégance.

code article : 17018.010 SEEESEES code article : 17105.008

Assortiment de biscuits fins Triangles aux amandes Feuilles de houx
pralines roses



Les Oeufs Faberge

A retrouver en offre standard “Préts a vendre” ou en offre montée en carton

offre \standard
Prét a vendre

Préts a Vendre de 24 Oeufs garnis nus
(Décors doublés / triplés pour les minis)
Kit inclus avec les PAV : sachets glacés
+ bolduc + étiquettes mentions légales
+ cartonnette marketing

offre montée
Oeufs emballés

Cartons de 24 Oeufs garnis

(Décors doublés / triplés pour les mini)
Déja mis en sachets avec mentions légales
+ cartonnettes marketing.




COLLECTION COLLECTION

HERITAGE IMPERIAL
code article “"Offre standard PAV” : 96004.024 code article “"Offre standard PAV” : 96028.024
code article “"Offre montée carton” : 96041.024 code article “"Offre montée carton” : 96040.024

LES MINI
. FABERGE

24 mini Fabergé (3x6 décors)
Poids net unitaire : 50g
Hauteur de I'Oeuf: 8cm

code article “"Offre standard PAV" : 96033.024
code article "Offre montée carton” : 96042.024




Biscuiig
< l;.]}nml\:



€

N Q T RE -1A mBRIQ‘_Jf g ;
SELECTION DS KovineE
CADEAUX | ottt
POUR LES FETES}|

codes articles

cf. pages 12-13 1 Oeufs Fabergé (2 collections de 24 Oeufs (12 décors) en Préts a Vendre)
11133.008 2 Boules de noél garnies de Craquantes bio aux amandes (4 décors)
91081.010 3 Tablette d'assortiment de calissons - les fruités
21166.012 4 Coeurs de Macarons bio chocolat noir & orange confite
14167.021 5 Etui cadeau Sablés pralines roses
14132.010 6 Cookies de Noél aux fruits confits
91102.010 7 Boite métal Assortiment de calissons *packaging édition Noél”
14131.010 8 Sablés de Noél bio a la cannelle
19039.008 9 Boite métal Assortiment de biscuits chocolat
12033.021 10 Etui cadeau Navettes bio a la fleur d’oranger
92001.012 11 Etui nougat aux amandes
91068.010 12 Calissons de St Rémy *packaging édition Noél*

[—
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sur demande Emballage cadeau Pagode Biscuiterie de Provence

cf. pages 12-13 14 Mini Oeufs Fabergé
14199.024 15 Mini étui sablés au caramel beurre salé
20133.010 16 Gateaux de Noél bio (amandes, chocolat noir, noix et oranges confites)
19063.010 17 Biscuit Pompe a huile - recette traditionnelle
21083.012 18 Coeurs de Macarons amande & framboise

p—
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sur demande Emballage cadeau Pagode Le Petit Duc [_?'_]'if.;'n'f'ifi'

17018.010 20 Boite métal Assortiment de biscuits fins
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ADMINISTRATION DES VENTES

Victoria
Commandes, livraisons, demandes d’informations

contact@biscuiteriedeprovence.com
Tél. : +33(0)4 75 26 02 98

COMMERCIAL

Amandine

Nouvelle Aquitaine, Centre-Val-de-Loire, Bourgogne
Franche-Comté, Grand-Est, Bretagne, Normandie,
Hauts de France, Ile-de-France, Pays de la Loire

amandineserret@biscuiteriedeprovence.com
Tél. : +33(0)4 75 26 95 90

Isabelle
France Comptes clés et Export

isabelleaudry@biscuiteriedeprovence.com
Tél.: +33(0)6 47 79 28 17

France
Connaitre nos engagements

francebedouin@biscuiteriedeprovence.com
Tél.: +33(0)4 7526 9597

COMMUNICATION

Marion

Photos, PLV, réseaux sociaux, cadeaux d’affaires

communication@biscuiteriedeprovence.com
Tél.: +33(0)4 75 26 02 98

France secteur Nouvelle Aquitaine, Centre et Nord

COMPTABILITE

Angélique
Facturation

comptabilite@biscuiteriedeprovence.com
Tél. : +33(0)4 75 26 95 98

Nathalie

France secteur Sud

Auvergne Rhone-Alpes, Occitannie, Corse,
Provence-Alpes-Cote-d’Azur

nathaliechincholle@biscuiteriedeprovence.com
Tél. : +33(0)6 3299 43 25

QUALITE

Pauline
Tragabilité, compositions, réclamations

qualite@biscuiteriedeprovence.com
Tél.: +33(0)4 75 26 9597

gwuf@wz Provence
O f Jol P Xin
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