Retrouvez
les saveurs
d’'une époque
révolue



Les Bigres:Gardiens
del'Or Sauvage

Au Moyen Age, la récolte du miel dans le Pays de
Vaud était confiée aux bigres. Mandatés par les
seigneurs, ces gardes forestiers spécialisés
surveillaient les colonies sauvages des foréts du Jorat,
ou rodaient encore lours et le loup. Ils collectaient le
miel et la cire, ressources stratégiques pour
l'alimentation, la fabrication des cierges et celle des
sceaux officiels.

Travaillant souvent @ mains nues, ils revétaient
toutefois, pour la récolte, une tunique et un camail
d'osier afin de presser les rayons. Des siécles plus tard,
le « Miel des Bigres » leur rend hommage et renoue
avec cette authenticité pour vous offrir le meilleur du
travail des abeilles.

N.B. : Description librement inspirée de I'histoire des bigres, une
corporation officielle de chercheurs de miel qui a existé du Xlle au XVille
siécle. L'illustration a été générée par intelligence artificielle afin de
transposer visuellement cette ambiance historique dans le contexte de
notre région vaudoise.



L'obtention du label Bio Suisse impose des
regles de production strictes, controlées chaque
année par un organisme indépendant. Dans un
rayon de 3 km autour des ruches, nectar et pollen
doivent provenir majoritairement de zones
sauvages ou de cultures biologiques ; les ruches
sont construites en matériaux naturels et la cire
utilisée est exempte de résidus de pesticides.

Le cahier des charges exige aussi de laisser aux
colonies d'importantes réserves de miel et de
pollen pour Uhiver, de limiter les traitements
contre le Varroa aux acides organiques naturels,
et de plafonner la teneur en eau du miel a 18 % afin
d’en garantir la conservation.
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Certification Label d'Or
de la Société
d'Apiculture Romande

Médaille d'or au
concours des ruchers
SAR (lere cat.)

Labellisation de
l'exploitation en apiculture
biologique Bio Suisse
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Perte de la totalité de
mes colonies due a
l'acarien varroa

Formation de Conseiller
Apicole (Fédération
Vaudoise d'Apiculture) et
Médaille d'or au concours
des ruchers SAR (2éme cat.)
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Obtention du
Brevet fédéral
d'apiculteur

hllMMl’M'l:“ﬁw
production controlée
produzione controllata

tiun controllada

VAUDOIS



Lesruchers
dudistrict
deLavaux-Oron

4 -W La Conversion

2 z (alt. 559m)
Un jardin d'un hectare
et demi, riche en
vergers et prairies
maigres favorisant la
biodiversité.

Les Monts-de-Pully
(alt. 745m)

En lisiere de forét
entre deux rivieres,
pour un miel de colza
au printemps et de
forét en été.

Maracon

(alt. 824m)

Rucher didactique avec
ruche vitrée et miels
variés (tilleul, sapin).
Self-service ouvert
24h/24.

Mollie-Margot

(alt. 867m)

Un domaine de 3
hectares sans
chimie pres du Jorat,
idéal pour un miel
printanier vaudois.
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