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BRASSERIE - PIANO BAR

3. CESSON (lle-et-Vilaine) - Le Vicux Pont

Véritable institution Cessonnaise, c'est en 1820 que lon note la premiere
exploitation du lieu, en débit de boissons et auberge.

La famille Roger acquit Iétablissement en 1891 et effectua des travaux
dagrandissement entre 1922 et 1926.

La "Maison” est rachetée de pére en fils durant plusieurs décennies.

Dans les années 19560, apres guerre, la famille développe et met en avant
deux activités : la location de barques et la dégustation descargots.

En 1971, Marcel Roger cesse son activité de location de barques.
Lannée suivante, son épouse arréte le café restaurant.
Depuis établissement portera le nom de “La Fourchette’, "Le Chaland’, “Le
New Chaland’, "La Brasserie dEdgar’, puis enfin aujourd’hui :

‘Chez Camille”.




RICArd 2CI oo, 4,00
POASTEIS 2C! oo, 450
Porto Blanc ou rouge 4cCl ..., 5,50
Suze, CAMPAri 4Cl i 5,50
Martini Blanc ou rouge 4cl ... 5,50
Kir Vin BIANC 12C .o 6,00
Kir Breton 12cl créme de cassis, cidre ... 5,50
Coupe de Champagnel2ci .............. 15,00

Jos bies

Jack Daniel’s

AMErICAIN = TENNESSEE ..o 9,00
The Deacon Ecosse - Tourbé ... 11,00
Jameson Originalirlandais ................ 9,00
Lagavulin 16 ans d'dge
Ecosse - Single Malt ..., 17,00
%Ietol:;sé TONIC oo, 9,50
Le Spritz .................................................................... 950
LIllet FIiZzZ ..o 10,00

Lillet blanc, liqueur de sureau, eau gazeuse, feuilles de
menthe, citron vert

MOJjito ROYA .....ooovooevcccccciccccce 12,00

Havanas 3 ans, menthe fraiche, jus de citron vert, Pé&tillant

Mojito ......................................................................... 11,00

Havanas 3 ans, cassonade, menthe fraiche, citron vert, eau soda

Mojito aux fruits rouges ... 12,00

Havanas 3 ans, cassonade, menthe fraiche, citron vert,
purée de fruits rouge, eau soda

MOSCOW MUIE oo 12,00
Vodka, ginger-beer, jus de citron vert
\[=To ] (o) o110 - 12,00

Martini rouge, Campari, Gin beefeater

Cocktails sans alcool

Virgin Mojito Fruits rouges ............... 10,00
Menthe fraiche, eau soda, citron vert, purée de fruits rouges
BOrd BOIQ ... 8,00

Jus d'ananas, purée de passion, jus de citron vert, sirop
de grenadine

CiNZANO SPIILZ ..o 9,00

Cinzano 00°, Pétillant, eau soda, orange (fruit)

/@/WWW 12cl

Verres de vin Blanc

Chardonnay Pays d'Oc IGP « Les Plos »............ 6,00
Quincy AOP « Domaine Bigonneau » ... 8,50
Macon « Les Vignerons de MANCEY » ......cccccoeevveerrenene. 8,50
Coteaux du Layon « Maison Blouin » ....................... 7,00

Verres de vin Rosé
Méditéranée IGP

« C'est Trop » Maitres Vignerons de St Tropez ............ 6,00
Cotes de Provence AOP « Elegance »
Mas de POMPEIONNE ..., 7,00

Verres de vin Rouge

Cotes de Blaye AOP «S. CAzAUX » ..o 7,00
Cotes du Rhone AOP « Famille Perrin » ..o, 6,50
Chinon AOP Réserve « Domaine Baudry » ... 7,00
Verre Coup de CORUN 12CI ....rrevvreeeenssssssnnrenesssssnne 9,00
PR | ’
/@y g«%&y En pression

(_~ ' 25¢| 50cl

(K e] o 1U] 0 1T A 3,90 ... 7,70

Biere blonde belge, blond lumineux avec mousse légére.
Blond beer, luminous blonde with light mousse.

Hoegaarden Blanche 4,8°.... 450 ... 8,80

Biére blanche belge.
Belgian white beer.

Karmeliet Triple 8°.........ccccciici 5,50 ... 9,90

Biére blonde. Triple belge.
Blond beer. Belgian triple.

Duchesse ANNE 6.9°. ..., 5,00 ... 9,50

Notes de malt et caramel, finale amére et persistante.
Notes of malt and caramel, bitter and persistent finish.

Goose Midway IPA 4°.......ne 5,00 ......... 9,50

Biere blonde aux notes fruitées dagrumes, de houblon et de fruits exotiques.
Blonde beer with fruity notes of citrus, hops and exotic fruits.

Jos Bsesenbuctidl

Heineken 00° « HOANAE » ...........ovvvvvvvvvvvvveeeeeeeininniisssns 6,00
Mort Subite Kriek 4° « Belgique » ......coerrevveeeeiinns 7,50
Desperados 5,9° « FranCe » ..o 7,50



s e

SAUCISSONAINE AE CNEZ COMIIE oo 19,90
Camille’'s charcuterie platter "Saucissonaille’

Croque-monsieur, beurre de truffe, jambon blanc et comté.......cccov. 16,90
Croque-monsieur with truffle butter, ham and Comté

Camembert de Normandie roti au thym et pain toasté ... 17,90
Roasted Camembert de Normandie with thyme and toasted bread

Pissaladiére nicoise, ANCNOIS, OlIVES ... 13,90

Nigoise pissaladiere with anchovies and olives

oo entice

CEufs durs bio d'd cété, mayonnaise, chips de Pain........... 8,50
Local organic hard-boiled eggs, mayonnaise, bread chips

Terrine de campagne maison, cornichon, graine de moutarde................. 8,90
Homemade country terrine, gherkin, mustard seed

Rillette de truite fumée, lait ribot et huile dherbes. ..., 14,90
Smoked trout rillette, buttermilk and herb oill

6 escargots de Bour%o gne au beurre persillé, Croltons ... 9,90
6 burgundy snails in parsley butter, croutons

12 escargots de Bourgogne au beurre persillé, Croltons ..., 18,00
12 burgundy snails in parsley butter, croutons ) )

Foie gras de canard, chutney de saison, PrioCNe ..., 19,90
Duck foie gras, seasonal chutney, brioche

Soupe a l'oignon de Roscoff gratinée, gruyere, CrottoNS ... 9,90
Gratinated Roscoff onion soup, gruyere, croutons

Ravioles de homard et beurre blanc, ciboulette..........ns 18,90

Lobster ravioli with beurre blanc, chive

Les Huitres N°2 Fines Claires - Baie du Mont St-Michel (Maison Dangaly)

B HUTtres N°2 FINES CIAIMES 6 0ySIErs e seeeseesssssssssssssssssssss 13,00
9 HUTres N°2 FINES ClOIIES 9 0yStars wrirrrrererrssssssssiisssssssssssesssssssssssissssssssssseessssssssssnes 19,50
12 HUTtres N°2 FINES ClOIIES 12 0ySIErs wrrrrrrrersssssssssiissssssseseseesssssssssssssssssssssssssessssssssssone 26,00

oteas [Ty (il 530

6 Huitres N°2 Fines Claires « 12 crevettes roses
6 oysters no. 2 Fines Claires « 12 prawns

Hhteas o Lye 50

12 crevettes roses
12 prawns




fopocce

La César : anchois, croatons, poulet de Janzé fondant, Grana Padano AOP rdpé .. 19,90
Caesar salad: anchovies, croutons, tender Janzé chicken, grated Grana Padano PDO

Salade haricots verts frais, vinaigrette périgourdine, foie gras, gésier

de VOIlaille, MAQGIEt FUMIE .ot 20,00
Fresh green bean salad, Périgord-style vinaigrette, foie gras, chicken gizzard, smoked duck breast
Carpaccio de boeuf au condiment de la French RIVIEra ... 23,30
Beef carpaccio with French Riviera condiment

Gnocchi, sauce tomate-basilic et stracciatella ..., 21,90
Gnocchi, tomato-basil sauce and stracciatella

Tagliatelles fraiches, creme de truffe et jambon Serrano ... 18,90

Fresh tagliatelle, truffle cream and Serrano ham

ChOUCIOULE QISOACIENNE ... 26,90
Choux, 1/4 jarret de porc, saucisse de Francfort et Montbelliard, saucisson a lail, pommes de terre
Cabbage, 1/4 ham hock, Francfort sausage, Montbelliard sausage, garlic sausage, potatoes
CROUCTOULE E O MNET ..o 27,00

Retour de péche, lieu noir fumé, crevettes, beurre blanc
Catch of the Day, smoked pollock, prawns, beurre blanc

¥ jarret braisé, servi avec pommes sarladaiSes ... 24,90
Braised half pork knuckle, served with Sarlat-style potatoes
Poulet fermier de Janzé, jus de mamie, frites MAISON ... 23,90

Free-range Janzé chicken, ‘jus de mamie’, homemade fries

Cote de boeuf, frites maison et ses sauces (2 personnes) vendu au poids ... 77,00/ kg
Rib of beef with homemade fries and sauces (for 2 persons) - Sold by weight (€77 per kg)

Sole meuniére, pommes vapeur, beurre demi=sel ... 49,90
Sole meuniére, steamed potatoes, salted butter
Filet de rouget, pommes de terre safranées, rouille, bisSQUEe ... 24,90

Red mullet fillet, saffron potatoes, rouille, bisque

Pavé de truite du Finistére, sauce amandine, épinards frais et pommes vapeur .. 18,90
Finistere trout fillet, sauce amandine, fresh spinach and steamed potatoes

’ Toutes nos Viandes Bovines sont dorigine UE.
ﬂd‘/ All our beef meats are from EU.

Mogret de canard entier roti au poivre vert, gratin dauphinois ... 32,00
Wholeé roasted duck breast with green peppercorn, gratin dauphinois
Vol-au-vent, fricassée de ris de veau, morilles, asperges ... 32,00

Vol-au-vent, sweetbread fricassee, morels, asparagus

Fhﬁteoubricmd de beoeuf au poivre vert, frites maison et haricots verts
OIS e 35,00
Beef Chdteaubriand with green peppercorn, homemade fries and fresh green beans

Joue de beeuf, jus bourguignon, champignons, grelots et pommes grenailles ... 19,80
Beef cheek, bourguignon jus, mushrooms, pearl onions, and grenaille potatoes

Tartare au couteau, tradition parisienne, Préporé a votre table ... 24,00
Hand-cut tartare, Parisian tradition, prepared at your table

Le Chez Camille cheeseburger et ses frites maison : beeuf, poitrine croustillante,

cheddar fumé, oignons caramMEliSes, tOMALES, AU «vvuvvrveiriririiiii e 23,90
Chez Camille cheeseburger with homemade fries : beef, bacon, cheddar, caramelised onions, tomatoes, lettuce
La saucisse « Rennaise » et son jus, mousseline de pommes de terre aux

raines de Moutarde A [ANCIENNE ... 18,00
The 'Rennaise” sausage with its jus, potato mousseline with old-style mustard seeds

Supplément Grana Padano AOP répé 250 €
Grated Grana Padano PD



Wl

ENTREE + PLAT + DESSERT 35,90
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 26,90

6 escargots de Bourgogne au beurre
persillé, crottons
6 burgundy snails in parsley butter, croutons

Plateau de fruits de mer
3 Huitres et 6 crevettes roses
3 oysters, 6 shrimp

Rillette de truite fumée,
lait ribot et huile dherbes
Smoked trout rillette, buttermilk and herb oil

Terrine de campagne maison,
cornichon, graine de moutarde
Homemade country terrine, gherkin, mustard seed

Pavé de truite du Finistére, sauce amandine,
épinards frais et pommes vapeur

Finistére trout fillet, sauce amandine,
fresh spinach and steamed potatoes

Poulet fermier de Janzé, jus de mamie, frites maison

Free-range Janzé chicken, jus de mamie”, homemade fries

Joue de beceuf, jus bourguignon,
champignons, grelots et pommes grenailles

Beef cheek, bourguignon jus, mushrooms,
pearl onions and grenaille potatoes

Ravioles de homard et beurre blanc, ciboulette
Lobster ravioli with beurre blanc, chive

Le Cesson-Dinard au praliné
The Cesson-Dinard praline dessert

Pavlova aux agrumes
Citrus pavlova

Creme brdlée d la gousse de vanille
Vanilla bean créme brdlée

/%WZWA

Uniguement le midi du Lundi au Vendredi hors jours fériés
Lunch only Monday to Friday excluding Bank Holidays

EJ\ITREE + PLAT + DESSERT 20,00
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 16,50
PLAT 13,00

CEufs bio de la ferme d'd c6té,
mayonnaise, crodtons, Trévise

Organic eggs from the nearby farm,
mayonnaise, croutons, Treviso

Linspiration de saison
Seasonal inspiration

6 Huitres N°2 Fines Claires supplément
6 oysters 5,00€

Sélection du boucher
Butcher's selection

Club sandwich poulet de Janzé,
bacon et crudités, frites maison

Janzé chicken club sandwich, bacon
and fresh vegetables, homemade fries

Retour de criée
Fresh catch of the day

Tarte aux pommes de nos grands-meéres
Our grandmothers’ apple tart

Tiramisu au café
Coffee tiramisu

Brownies aux noix de pécan, creme anglaise
Pecan brownies, creme anglaise

*Menus non servis de 14h @ 19h et apres 21h30.

Pour tout changement de dessert
dans les menus, un supplément
de 3€ sera facturé.

-

PLAT + DESSERT 16,00
PLAT 13,50

Steak haché a la plancha, frites
Grilled chopped steak, fries

Ou poisson, frites
or fish, fries

Dessert glacé
Frozen dessert




W Tous nos desserts sont faits maison.
ﬂd‘/ All our desserts are homemade.

PAVIOVA AUX OQIUMIES CItrUS POVIOVE wovvevvvveereessssssiiisiisissenessssssisissssssessssss s 9,20

Le Napolitdin VANIle=CNOCOIAL ... 8,50

Vanilla-chocolate napolitain

TIrAMISU AU COFE COffEE HEOMISU torteeeeeeeeeeeeee et 8,00

Brownies aux noix de pécan, Créme aNgIOiSE ... 8,50

Pecan brownies, creme anglaise

Le Cesson-Dinard au praliné the Cesson-Dinard praling desSert v, 9,20

Sélection de fromages affinés bretons, NOrMANAS ... 13,60

Selection of cheeses from Brittany and Normandy

Flan parisien & la vanille Parisian vanilo flan e 7,00

Mousse au chocolat, copedux de ChOCOIAL ... 8,00

Chocolate mousse, chocolate shavings

Tarte aux pommes de NOS GraNAS=MEIES ... 8,00

Our grandmothers’ apple tart

Créme bralée a la gousse de vanille vanilia bean créme Brile e 10,00
/@V

Le C(Jfé/thé gourmand cCoffee or tea served with a selection of MINi dESSErts s 12,00

Irish Coffee Sucre de canne, whisky, café et créme fOUEtEE .. 10,00

Irish coffee with sugar cane, whisky, coffee and whipped cream

Vo pllces

Coupe PAriSIENNE (3 DOUIES AU COIX) .oocecvveerrrreresireeereesesssiiiessessesesmesssesssssssmssssssessssssesssssssessnessseees 8,50

Vanille, chocolat, caramel au beurre salg, fraise, menthe chocolat, orange sanguine, citron
jaune, citron vert, cassis, pommes, café, framboise

Vanilla, chocolate, salted butter caramel, strawberry, chocolate mint, blood orange, lemon, lime,
blackcurrant, apple, coffee, raspberry

DO Bl GG oo s 11,00

3 boules vanille, chocolat chaud, amandes grillées, creme fouettée
3 scoops of vanilla, hot chocolate, roasted almonds, whipped cream

AT BIGINT e 12,00
Glace menthe-chocolat, pippermint, creme fouettée

Mint-chocolate ice cream, pippermint, whipped cream

LO € OIONC et 12,00

Sorbet citron #Oune, sorbet citron vert, vodka
Lemon sorbet, lime, sorbet, vodka

LE ChOCOIAL LIEGEOIS .ovviovriveriieesceescesssessssssses s 1,00
Glace chocolat, glace vanille, coulis de chocolat, amandes grillées, creme fouettée

Chocolate ice cream), vanilla ice cream, chocolate coulis, roasted almonds, whipped cream

LE CAfE LIEQEOIS oottt 11,00
Glace café, glace vanille, coulis de café, amandes grillées, creme fouettée

Coffee ice cream, vgr)illo ice.creom, coffee coulis, roasted almonds, whipped cream

Le CArAMEI LIEQEOIS ..ovooooooeieesessessessesssessessses s 11,00
Glace caramel, glace vanille, coulis de caramel, amandes grillées, creme fouettée

Caramel ice cream, vanilla ice cream, caramel coulis, roasted almonds, whipped cream

L ol ONO et et 12,00
Glace rhum raisin, glace coco et rhum Havana, amandes grillées, creme fouettée

Rum and raisin ice cream, coconut ice cream with Havana rum, toasted almonds and whipped cream

[0 B =dT=0 810 ] FE0u oSO O DO OO O PRORO 12,00

Glace vanille, glace noisette, glace creme de lait, noisettes torréfiées, amandes grillées,
creme fouettée
Vanilla ice cream, hazelnut ice cream, milk cream ice cream, toasted hazelnuts, grilled almonds and whipped cream

Bougie fontaine anniversaire (& I'unité) sirthday sparkler candle (per unit) wo....... 2,00



	Véritable institution Cessonnaise, c’est en 1820 que l’on note la première exploitation du lieu, en débit de boissons et auberge.
	La famille Roger acquit l’établissement en 1891 et effectua des travaux d’agrandissement entre 1922 et 1926.
	La “Maison” est rachetée de père en fils durant plusieurs décennies.
	Dans les années 1950, après guerre, la famille développe et met en avant deux activités : la location de barques et la dégustation d’escargots.
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	L’année suivante, son épouse arrête le café restaurant.
	Depuis l’établissement portera le nom de “La Fourchette”, “Le Chaland”, “Le New Chaland”, “La Brasserie d’Edgar”, puis enfin aujourd’hui :
	“Chez Camille”.

